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00-189 VarSuva

LENKIJA ,Groupe SEB Polska" wf

801 300 420

1. Dalys
Kontaktinés kepsninés dalys

Kepimo plokstés

Kepimo ploks¢iy atjungimo mygtukas
Kepimo ploks¢iy laikiklis

Rankena su lietimui jautriu ekranu
Indas riebaly laSams surinkti
Pagrindas

Pagrindas

SO wWN =

Jungiklis

Galimybé kepti Saldytg maistg (tik automatiniu rezimu)

6 kepimo programos (mésainiams, vistos kratinélei, sumustiniams, desreléms, didkepsniams, Zuviai)
Rankinis rezimas

Gerai

Kepimo lygio rodmuo
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2. Saugumo instrukcijos
Svarbios apsaugos priemonés

Gaminio naudojimo, prieziuiros ir valymo rekomendacijos: savo
saugumui uztikrinti, perskaitykite visus instrukcijos paragrafus
bei susipazinkite su susijusiomis piktogramomis.

/\ Prietaiso naudojimas

* Prietaisas skirtas naudoti patalpose ir tik buityje. Jis netinka toliau
nurodytai paskircCiai ir prietaiso garantija negalioja, jei prietaisas
naudojamas:

- virtuvése, parduotuviy, biury ir kitose komercinése patalpose;
- Okiuose;

- vieSbuciy, moteliy ir kity apgyvendinimo jstaigy klientams;

- nakvyneés ir pusryCiy paslaugg teikianciose jstaigose.

* PrieS pirmg naudojimg nuimkite visas pakuotés medziagas, lipdukus
ir priedus, esancius prietaiso viduje ir iSoréje.

= Prietaisu neleiskite naudotis asmenims (jskaitant vaikus), kuriy yra
ribotos fizinés, jutiminés ar protinés galimybés arba jiems triksta
patirties ir ziniy apie prietaisg, nebent tokie asmenys yra prizitrimi
arba uz jy saugumg atsakingas asmuo iSmokeé juos naudotis prieta-
isu. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

* Prietaisg naudoti gali vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy yra ribo-
tos fizinés, jutiminés ar protinés galimybés arba jei jiems triksta
patirties ir Ziniy, jei tokie asmenys yra prizilrimi arba uz jy saugumg
atsakingas asmuo iSmoké juos naudotis prietaisu bei informavo
apie galimus pavojus. Vaikams neleiskite valyti ir atlikti priezitros
veiksmy, iSskyrus kai vaikai yra vyresni kaip 8 mety amziaus ir juos
priziliri suauges asmuo.

* Saugokite prietaisg nuo vaiky, kuriems dar néra 8 mety.

* Nepalikite naudojamo prietaiso be priezidros.

» Kepimo plokstes valykite kempine, karStu vandeniu ir plovimo
skysciu.
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* Prietaisg galima naudoti aukstyje iki 4000 metry.

ISPEJIMAS. Nekaitinkite prietaiso be 2 kepimo plok3&iy kepsninéje.

a Gyvybei pavojingi suzalojimai dél elektros smiigio!

* Prietaisas nepritaikytas valdyti iSoriniu laikmaciu arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

= Jei sroves tiekimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas, tech-
ninés priezitros atstovas arba kvalifikuotas specialistas, kad blty
galima iSvengti galimy pavojy.

* PrieS jjungdami prietaisg ] tinklg, iSvyniokite laidg.

* Nenaudokite prailginamojo laido. Jei prisiimate atsakomybe uz tokio
laido naudojima, rinkités tik tokj prailginamajj laida, kuris yra geros
buklés, jo kiStukas yra jzemintas ir pritaikytas atitinkamai prietaiso
galiai. Imkités visy atsargumo priemoniy, kad niekas neuzklitty uz
prailginamojo laido.

* Junkite prietaisg tik j jzemintg elektros lizdg.

= |sitikinkite, kad tiekiama elektros sroveé yra tinkama prietaiso galiai
ir jtampai, nurodytai prietaiso apacioje.

* Nemerkite prietaiso, laido ar kistuko | vandenj ir kitus skyscius.

8 Kepimo ir karscio keliami pavojai

* Naudojant prietaisg, jo pavirSiai gali stipriai jkaisti. Niekuomet nelie-
skite karsty prietaiso pavirsiy.



3. Techniné informacija

Nominali jtampa: 220 240 V~, 50 60 Hz
Energijos sgnaudos: 1830-2180 vaty
Apsaugos klasé: |

Biitini veiksmai

Atidziai perskaitykite instrukcija, pritaikytg skirtingiems modeliams, priklausomai nuo priedy, kurie
yra tiekiami su jusy prietaisu. Palikite instrukcija lengvai prieinamoje vietoje.

|vykus nelaimingam atsitikimui, nudegima nedelsdami plaukite Saltu vandeniu ir, jei reikia, kvieskite
gydytoja.

Prie$ pirmg naudojima nuplaukite kepimo plokstes (zr. 6 paragrafe), ant plok$¢iy uzlasinkite Siek
tiek aliejaus ir nuluostykite sausa Sluoste arba popieriniu ranksluosciu.

Nepaisant to, ar naudojate prailginamajj laida, pasiripinkite laido saugumu, kad sveciai galéty
laisvai judéti aplink stalg ir neuzklitty.

Kepimo metu iSsiskiriantys ddmai gali bati pavojingi gyviinams, kuriy kvépavimo takai yra ypa¢
jautrds, pavyzdziui, paukS¢iams. Rekomenduojame pauksciy Seimininkams saugoti paukscius ir
neleisti jy ten, kur kepamas maistas.

Saugokite prietaisg nuo vaiky.

Prie$ naudojimg patikrinkite, ar abi kepimo ploks¢iy pusés yra Svarios.

Kad nesugadintuméte kepimo ploks¢iy, naudokite jas tik su tuo prietaisu, kuriam jos skirtos (pavy-
zdziui, nedékite jy j orkaite, ant dujy degiklio ar elektrinés kaitlentés).

Uztikrinkite, kad kepimo plokstés baty teisingai jstatytos ir pritvirtintos prie prietaiso. Naudokite tik
su prietaisu tiekiamas arba i$ patvirtinto prieZitiros centro jsigytas kepimo plokstes.

Visuomet naudokite meding¢ arba plastikine mentele, kad nepazeistuméte kepimo plok3ciy.
Naudokite tik su prietaisu tiekiamus arba i$ patvirtinto priezitros centro jsigytus priedus. Nenaudo-
kite jy kitiems prietaisams arba kitai paskirciai.

Ko daryti negalima

Nenaudokite prietaiso lauke.

Niekada nepalikite prietaiso be priezidros, kai laido kiStukas jkiStas | elektros lizdg.

Kad prietaisas neperkaisty, nestatykite jo kampe ar po sienine spintele.

Niekada nestatykite prietaiso ant trapaus ir jautraus pavirsiaus (stiklinio stalo, staltiesés, lakuoty
baldy ir kt.) ar ant minksty pavirsiy, pavyzdziui, ranksluoséiy.

Nestatykite prietaiso po sieninémis spintelémis ar lentynomis, Salia degiy medZiagy, tokiy kaip
zaliuzés, uzuolaidos ar sieny apmusalai.

Nestatykite prietaiso ant arba arti karSty arba slidZiy pavirsiy; laidas negali liestis su karStomis
prietaiso dalimis, Silumos 3altiniais ar aStriomis vietomis.

Nelaikykite kepimo jrankiy ant prietaiso kepimo pavirsiy.

Nepjaustykite maisto ant kepimo ploksciy.

Nenaudokite metaliniy, Siurk$¢iy vieliniy Sveistuky ar Siurk3ciy milteliy, nes jie gali sugadinti
nepridegandia danga.

Nejudinkite prietaiso, kai jis yra naudojamas.

Neneskite prietaiso uz rankenos ar metaliniy groteliy.

Nekaitinkite tuscio prietaiso.

Nenaudokite aliuminio folijos ar kity medziagy tarp ploks¢iy ir kepamo maisto.

NeiSimkite indo riebaly laSams surinkti kepimo metu. Jei indas riebaly laSams surinkti prisipildo
kepimo metu, atvésinkite prietaisg ir tik tada iStustinkite inda.
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Nestatykite prietaiso ant trapaus pavirsiaus ar po talpyklomis su vandeniu.

Kad iSsaugotuméte nepridegancios dangos savybes, per stipriai nejkaitinkite kepimo ploks¢iy be
maisto produkty.

Kepimo ploks¢iy negalima liesti, kol jos karstos.

Nekepkite maisto aliuminio folijoje.

Kad nesugadintuméte prietaiso, nenaudokite jo maistui kepti deganciame spirite.

Tarp kepimo ploks¢iy ir kaitinimo elemento netieskite aliuminio folijos arba kity medziagy.
Nekaitinkite kepsninés ir nekepkite maisto, kai kepsniné yra atidaryta.

Nekaitinkite prietaiso be kepimo ploks¢iy.

Patarimai / informacija

Dékojame, kad pasirinkote §j prietaisg, kuris yra skirtas naudoti tik buityje.

Siekiant uztikrinti jusy sauguma, prietaisas atitinka galiojanciy standarty ir teisés akty reikala-
vimus - Zemos jtampos jrangos, elektromagnetinio suderinamumo, aplinkosaugos ir medziagy,
besiliecianciy su maistu direktyvas.

Pirma kartg naudojant, pirmosiomis minutémis gali pasklisti silpnas kvapas ir ddmai.

Misy bendrové nuolat vykdo tyrimy ir tobulinimo veikla, todél gaminius gali atnaujinti be iSanksti-
nio jspéjimo.

Nevartokite maisto produkty, kurie lieciasi su ﬁlogotipu pazymétomis medziagomis.

Jei maisto produktas yra per storas, apsaugos sistema i$jungs prietaisg.

Prietaisy skydelis yra jautrus, todél valykite jj tik sausa ir minkSta Sluoste. Nevalykite jo drégna
kempine, nes ji gali pazeisti skydelj.

Prie$ naudojant pirma karta

Atidziai perskaitykite naudojimo instrukcijg ir kitus nurodymus. Netinkamai naudojamas prietaisas
gali sugesti.
Patikrinkite, ar prietaisas ir jo priedai yra nepazeisti ir ar jokiy priedy ir daliy netraksta.
Nuimkite visas pakuotés medziagas ir jsitikinkite, kad jy nelikty prietaiso viduje. Visas pakuotés
medziagas (popieriy, kartong ir plastikg) galima perdirbti.
Jei kokiy nors daliy triiksta arba jos paZeistos, nenaudokite prietaiso ir praneskite klienty aptarna-
vimo tarnybai. Klienty aptarnavimo tarnybos adresas:

WMEF consumer electric GmbH"

Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niurnbergas

Vokietija

Tel. +49 (0) 7331 256 256
El. pastas service-wmf@wmf-ce.de
I8valykite prietaisa, jo dalis ir priedus prie$ pirmg naudojimg ir po kiekvieno ilgesnio saugojimo
laikotarpio, kaip aprasyta skyriuje ,Valymas ir priezitra".
AtidZiai perskaitykite naudojimo instrukcijg, laikykite jg saugioje vietoje ir perduokite kitiems
prietaiso naudotojams.
Laikykités saugumo nurodymy ir garantijos informacijos, kuri yra pridedama atskirai.



4. Kepimas kontaktinéje kepsningje

1. Prietaiso paruosimas

ISvalykite prietaisg ir jo dalis pagal nurodymus, pateiktus skyriuje ,Valymas ir priezitira". Statykite
prietaisg ant plokscio, sauso, nedulkéto, karSciui ir drégmei atsparaus pavirsiaus netoli elektros lizdo.

|statykite / iSimkite kepimo plokstes (1):

1 2

= Abi kepimo plokstés (1) yra jstatomos j kepimo ploks¢iy laikiklius arba i$ jy iSimamos mazdaug 45°
kampu. VirSuting ir apatine kepimo plokstes galima atskirti i$ integruoto riebaly nutekéjimo latako,
esancio apatinés plokstés priekinéje dalyje.

= Norédami jstatyti kepimo plokstes (1), spauskite jas zemyn iki i3girsite spragteléjima.

= Norédami kepimo plokstes iSimti, paspauskite atitinkamus atjungimo mygtukus (2) korpuso virsuje
ir apacioje bei iSimkite kepimo plokstes. ISimkite kepimo plokstes po 2 valandy, joms atvésus.

|statykite / iSimkite indq riebaly lasams surinkti (5):

5

/

= |statykite indg riebaly laSams surinkti (5), kol i3girsite spragteléjima.
= Norédami iSimti, pastumkite j priekj, taciau tik po 2 valandy, kai indas bus visiSkai atvésgs.




2. ljunkite prietaisg j tinklg ir jjunkite jungiklj

\

* | tinkama jZemintg sieninj lizdg jjunkite kiStuka.
= |jungimo / i$jungimo jungikliu (A) jjunkite prietaisa.
= Patikrinkite, kad tarp kepimo ploks¢iy nebity maisto.

=<

5. Kontaktinés kepsninés naudojimas

1. Programy pasirinkimas ir jkaitinimas
Pasirinkite tinkama kepimo programa:

Atitirpinimo programa skirta uzsal-
dytam maistui ir tik automatinéms
programoms.

/| Mésainis - programa mésainiams [ maltai

meésai.

Vistos kraitinélé - programa
paukstienai.

)| Sumustiniai - programa sumustiniams.

Desrelés - programa desreléms ir
kiaulienai.

\| Didkepsniai - programa raudonai mésai,
’/| pavyzdziui, jautienai ar érienai.

Zuvis - programa zuviai.

Rankinis reZimas - programa, kai kepsniné veikia kaip tradiciné kontaktinj kepsniné. Pro-
grama taip pat tinka kepti darZoves, pavyzdziui, cukinijas ar baklaZanus. Si programa palaiko
pastovig mazdaug 270 °C temperatirg, o kepimo laikg galima valdyti rankiniu badu.




= Pasirinktg programa reikia patvirtinti ,0K" (E).

= Tuomet prietaisas pradeda kaisti ir pradeda mirkséti geltona jkaitinimo indikatoriaus lemputé.
Uzdarykite kepsning ir palikite jg kaisti mazdaug 5-7 minutes, kol visiSkai jkais.
Pastaba. Visuomet laikykite kepsning uzdarytg ir nedékite j jg maisto, kad ji tinkamai jkaisty.

= Kai tik jkaitinimo procesas pasibaigs, iSgirsite garsinj signala. |kaitinimo indikatoriaus lemputé
nustos mirkséti ir degs nuolat.
Pastaba. Jei prietaisas lieka uzdarytas iki kaitinimo proceso pabaigos, apsaugos sistema automatis-
kai iSjungia kepsnine.

2. Kepimas kepsninéje

= |kaitintg prietaisg galima naudoti. Atidarykite kontaktine kepsning 90° kampu, t. y., tiek, kiek galima
sudékite kepamg maistg ant apatinés kepimo plokstés ir uzdarykite kontakting kepsnine.
Pastaba. Jei prietaisas paliekamas atidarytas per ilgai, apsaugos sistema automatiskai isjungia

@ prietaisa.
Kai Sviezias maistas sudedamas ant kepimo plokstés, gali taskytis riebalai ir iSsiskirti vanduo.
Norédami idvengti suzalojimo, nekiskite ranky, plastaky ir veido virs kepsninés ir nedékite Salia jos
jautriy daikty.

= Uzdarius prietaisg prasideda kepimo procesas. Kad rezultatas biity geriausias, kepimo metu
neatidarykite kepsninés.

= Kepimo metu garsinis signalas informuoja, kai pasiektas nustatytas kepimo lygis (puszalis - vidu-
tiniskai iSkeptas - gerai iSkeptas maistas). Apie tai informuoja ir Sviesos didy indikatorius desinéje
ekrano puséje.

gerai iSkeptas

* vidutiniskai iSkeptas
puszalis

jkaitinimas

= Pageidaujamas kepimo lygis (puszalis - vidutiniskai iskeptas - gerai iSkeptas) pasiekiamas tuomet,
kai Sviesos diody ekranas yra nuolat baltas. Pasiekus reikiamg kepimo lygj, atidarykite kepsnine ir
iSimkite maista.

10
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= Pastaba. Maisto gabaléliai turi bati ne storesni kaip 4 cm. Mésa reikia supjaustyti riekelémis iki 3,5
cm storio. Jei maisto gabalélis yra per storas, apsaugos sistema iSjungs prietaisg. ;

= Pastaba kepant labai plonus produktus. UZzdarius prietaisa, gali mirkséti mygtukas ,0OK". Siuo
atveju paspauskite ,OK", kad pradétuméte kepimo procesa.

= Pastaba. PrieS kepdami mésg, pagardinkite jg prieskoniais, taciau druskos berkite tik mésai iSkepus,
kad mésa prarasty kuo maziau suléiy. Pastaba. Dedreles pries kepdami pradurkite, kad nesitaskyty
riebalai. Storesnes negu 4 cm skersmens deSreles perpjaukite per puse.

\ \

= Jei daugiau nieko nekepsite, kepsnine iSjunkite. Norédami tg padaryti, paspauskite jjungimo /
isjungimo mygtuka (A) ir patvirtinkite mygtuku ,0K" (E).

Papildomy produkty kepimas

Svarbu. Norédami kepti papildomus produktus, kepsning vél jkaitinkite iki optimalios temperataros. Ta

pati sglyga galioja ir kepant tokio paties tipo produktus (pavyzdziui, didkepsnius).

= UzZdarykite kepsning. Ekranas jsijungs j programy parinkties rezima.

= Pasirinkite programg pagal nurodymus, pateiktus 5 skyriuje.

Pastaba. Jei nepasirenkama jokia programa, apsaugos sistema automatiskai iSjungia kepsnine.

Vienu metu kepant kelis produktus (tokio paties tipo, pavyzdZiui, kelis didkepsnius arba

mésainius), kuriems reikia skirtingo kepimo lygio

= Kai tik pasiekiamas pageidaujamas kepimo lygis, atidarykite kepsning ir iSimkite produktus.

= Tuomet vél uZdarykite kepsning ir toliau kepkite ant kepimo plokstés likusius produktus. Programa
tes kepimo procesa tol, kol produktai bus gerai iSkepti.

Pastaba. Norint pasiekti optimaly kepimo rezultata, maisto produktai turi bati panasaus storio.

Silto maisto laikymas

= Pasibaigus kepimo procesui, prietaisas automatiskai jsijungia j paildymo rezimg. Sviesos diody
(LED) kepimo lygio indikatoriaus lemputé (F) nustoja mirkséti, kai maistas iskepa iki ,gerai iskepto”
lygio ir kas 10 sekundziy pasigirsta jspéjamasis signalas, kuris tesiasi mazdaug 2 minutes. Galite
ispéjamajj signalg iSjungti, paspausdami mygtuka ,OK". Po tam tikro laiko apsauginé sistema
automatiskai iSjungia prietaisa.
Pastaba. Jei kepsninéje paliekamas maistas, jis toliau kepamas dél liekamosios kepimo ploks¢iy
temperatiros.

1"



6. Receptai

Italiski sumustiniai (4 porcijos). Italijos gerbéjams

100 g grazgarsciy

4 pomidorai

2 pakeliai mocarelos stirio

4 italiskos duonelés ,Ciabatta”

4 valg. $. zaliojo pesto padaZo

100 g Parmos kumpio riekeliy

1. Jjunkite kepsning ,WMF Profi Plus Contact Grill Perfection” pagal 4 ir 5 skyriuje pateiktus
apradymus, pasirinkite programos piktograma (&) ir jkaitinkite prietaisa. I3valykite, nuplaukite ir
nusausinkite grazgarstes. Nuplaukite ir riekelémis supjaustykite pomidorus. Riekelémis supjaustykite
mocarelos sdrj.

2. ISilgai perpjaukite italiskas duoneles ,Ciabatta”. Vieng duonos pusele patepkite pesto padazu ir
uzdékite grazgarsciy, Parmos kumpio, mocarelos sdrio ir pomidory. Ant virSaus uzdékite kitg duonos
pusele. Kepkite sumustinj ant jkaitintos kontaktinés kepsninés.

DarZoviy boksteliai (4 porcijos). Vegetarams

2 cukinijos

4 pomidorai

2 pak. fetos sdrio

1 sauja Sviezio baziliko

1 valg. $. alyvuogiy aliejaus

Druska

Pipirai

1. Jjunkite kepsnine ,WMF Profi Plus Contact Grill Perfection” pagal 4 ir 5 skyriuje pateiktus aprasy-
mus, pasirinkite programos piktogramg ir jkaitinkite prietaisa. Riekelémis supjaustykite cukinijas ir
pomidorus. Perpjaukite fetos stirj per puse ir supjaustykite panasaus dydzio riekelémis. Pradédami
nuo cukinijos riekelés, sudékite cukinijy, pomidory ir fetos sario bokstelius, uzbaigdami juos
cukinijos riekele.

2. Bokstelius apSlakstykite alyvuogiy aliejumi ir pagardinkite druska bei pipirais.

3. Kepkite darzoviy bokstelius ant jkaitintos kontaktinés kepsninés keturias-penkias minutes. Patiekite
su bazilikais.

Marinuota lasisos filé Zuvies mégéjams (4 porcijos)

4 |asiSos filé gabaléliai

1 rySulélis baziliky

1 rySulélis petrazoliy

1 Cesnako skiltelé

1 Slakelis citrinos sulciy

1 valg. $. alyvuogiy aliejaus

Druska su raudonaisiais (aitriaisiais) pipirais

Pipirai

1. Pusé nedidelio puodelio alyvuogiy aliejaus. Paskaninti pipirais, druska su raudonaisiais pipirais,
petrazolémis, bazilikais, citrinos sultimis bei cesnaku.

2. Sepetéliu iStepti lasiSos filé gabalélius marinatu.

3. Patarimas. Kad skonis bty intensyvesnis, sudékite lasisy filé | marinata, uZdenkite ir palikite
mazdaug dvi valandas Saldytuve, kad aromatai jsigerty j Zuvj.

4. ljunkite kepsnine ,WMF Profi Plus Contact Grill Perfection" pagal 4 ir 5 skyriuje pateiktus aprasy-
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mus, pasirinkite programos piktogramg @j), jkaitinkite prietaisg ir kepkite marinuotg lasisy filé iki
pageidaujamo iskepimo lygio (pusiau zalia, vidutiniskai arba gerai iskepta).

Mésos paplotéliai suvoztiniams (4 porcijos). Mésos mégéjams

600 g maltos mésos (geriausiai 20 proc. riebumo)
2 valg. S. Vorcesterio padazo

Druska
Pipirai

1. |maiSykite Vorcesterio padazg | mésg, paskaninkite jg druska ir pipirais.
Patarimas. Kadangi druska sausina mésg, ja reikia berti likus nedaugiau kaip 30 minudiy iki kepimo.

2. Suformuokite vienodo dydzio mazdaug 10 cm skersmens ir 1,5 cm storio mésos paplotélius.

3. |junkite kepsning ,2WMF Profi Plus Contact Grill Perfection" pagal 4 ir 5 skyriuje pateiktus aprasy-
mus, pasirinkite programos piktograma (@) , jkaitinkite prietaisg ir kepkite mésos paplotélius iki
pageidaujamo iskepimo lygio (pusiau zalia, vidutiniskai arba gerai iskepta).

7. Valymas ir prieziura
1. ISjunkite kiStukg i$ elektros lizdo ir palikite atvésti mazdaug 2 valandoms.
2. Kepsninei atvésus, popieriniu rankSluosCiu nuvalykite riebalus ir maisto likuc€ius nuo
kepimo ploks¢iy (1).

& 3. ISimkite kepimo plokstes ir indg riebaly laSams surinkti, kaip aprasyta 4 skyriuje. Plovimui
indaplovéje pritaikytos kepimo plokstés yra padengtos nepridegancia danga. Taip lengviau
jas valyti ir ant jy neprikepa maisto likuciai. Kad kepimo plokstés tarnauty ilgiau, o danga
baty gerai prizidrima, rekomenduojame plauti jas su vandeniu ir plovikliu, naudojant indy
plovimo Sepetél].

A

& .

Nemerkite prietaiso j vandenj, o nuvalykite jj drégna Sluoste su Slakeliu plovimo
priemonés.

Nenaudokite abrazyviniy Sveitimo priemoniy ar kiety Sveitimo kempiniy. Net sunkiai
pasalinamus maisto liku€ius galima nuvalyti Siek tiek pamirkius kepimo plokstes muili-
name Siltame vandenyje ir nuvalius jas minkSta kempine ar sintetiniu indy plovimo
Sepetéliu.

Niekada negrandykite ir nebraizykite nepridegancios dangos astriais ir kietais jrankiais.
Naudokite tik medinius ar karS¢iui atsparius sintetinés medziagos jrankius.
Nenaudokite orkaitei ar neprideganciai dangai skirty purskaly ar panasiy priemoniy.
Kepimo ploks¢iy (1) elektros kontaktai ir prietaiso pagrindas (6), pries surenkant
prietaiso dalis, turi bati visiSkai sausi.

4. Kai prietaisas yra visiSkai sausas, jj galima padéti saugoti sausoje vietoje.
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8. Problemy sprendimas

Problema

Galima priezastis

Sprendimas

Prietaisas automatiskai
iSsijungia jkaitinimo arba
kepimo metu.

* Prietaisas kepimo metu
per ilgai buvo paliktas
atidarytas.

* Pasibaigus jkaitinimo
procesui, ant kepimo
ploks¢iy nepadéti maisto
produktai.

* Pasibaigus kepimo
procesui nebuvo iSimti
maisto produktai.

ISjunkite kiStuka, palaukite 1-2
minutes ir i$ naujo pradékite
procesg.

Sudéjus maisto produktus,
mirksi ,,OK" (E) ekranas ir
nuolat dega balta jkaitinimo
indikatorius lemputé.

NeatpaZinti maisto
produktai: mésos arba
Zuvies gabaléliai yra per
ploni [ per stori.

Galite pradéti kepti, patvirtindami
mygtuku ,0K" (E).

Maisto produktai sudéti
kepsning, bet kepimo procesas
neprasideda.

Kepsniné ne iki galo

atidaryta maistui sudéti

[Ja

= Maisto produktai yra
storesni negu 4 cm.

= Maisto produktai nebuvo

atpazinti, nes jie per

ploni.

Iki galo atidarykite ir vél uzdary-
kite kepsning.

Kepamy maisto produkty storis
neturi viryti 4 cm; jei reikia,
perpjaukite produktus per puse.
Galite pradéti kepti, patvirtindami
mygtuku ,0K" (E)

Nepasigirsta jspéjamasis
signalas arba mirksi visi
4 3viesos diodai deSinéje
puséje.

= Prietaisas sugedo.

= Gaminys uzblokuotas
arba naudojamas per
Saltoje temperatdroje.

ISjunkite ir vél junkite pritaisa.

Prasidéjus kepimui, prietaisas
persijungia j rankinj rezima.
Mirksi piktogramos ,,M" arba
#0K".

Kepti pradéta nejka-
itinus prietaiso arba
nepasibaigus jkaitinimui.
Automatiskai jjungtas
rankinis rezimas.

ISimkite maisto produktus. Pasirin-
kite nauja programg ir palaukite,
kol jkais.

Galite palikti maistg kepsninéje

ir stebékite, kada jis iSkeps iki
pageidaujamo lygio.

Jei problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba (duomenys pateikti

3 skyriuje).

14




=00y

m =

Prietaisas atitinka Europos direktyvas 2014/35/EB, 2014/30/EB ir 2009/125/EB.

Pasibaigus Sio gaminio naudojimo laikui, jo negalima iSmesti kartu su jprastomis
buitinémis atliekomis, jj reikia pristatyti j elektriniy ir elektroniniy prietaisy
surinkimo punkta, kad bity perdirbtas. MedZiagos yra daugkartinio naudojimo
pagal jy identifikacijg. Perdirbdami naudotus prietaisus stipriai prisidésite prie
aplinkos apsaugos.

Kaip rasti atsakingg utilizavimo punktg, teiraukités bendruomenés jstaigy.

Galimi pakeitimai.
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Elektriskais grils Contact Grill Perfection




POLSKA Groupe SEB Polska
contact-pl@wmf.com Ul. Inflancka 4C
00-189 Warszawa

801 300 420

1. Dalas

Elektriska grila dalas

Grila platnes

Grila platnu iznemSanas poga
Grila platnes turétajs
Rokturis ar skarienekranu
Tauku savacgjtrauks

Pamatne

Attéls displeja

ERSENRISES

leslégsana [ Izslégsana

Programma sasaldétiem produktiem (tikai automatiskaja rezima)

6 gatavosanas programmas (burgeri, vistas krtina, panini, desinas, steiks, zivis)
Manualais rezims

Labi

Gatavosanas limena displejs

mmoow>
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. Drosibas noradijumi

Svarigi piesardzibas pasakumi

lerices izmantosanas, apkopes, tiriSanas un uzstadisSanas
norades: liidzu, savas drosibas labad izlasiet visus lietoSanas
instrukcijas punktus, tostarp attiecigas piktogrammas.

/N lerices izmanto$ana

18

Siierice ir paredzéta vienigi lietoanai iekstelpas majsaimniecibas
vajadzibam. To nav paredzéts izmantot zemak noraditajiem
mérkiem, un uz Sada veida izmantoSanu neattiecas garantija:
- veikalu, biroju un cita veida darba vietu personala virtuves;
lauku majas;
klientu vajadzibam viesnicas, motelos un cita veida izmitinasa-
nas vietas;
naktsmitnés ar brokastim (bed and breakfast).
Pirms pirmas lietoSanas reizes no ierices iekSpuses un arpuses none-
miet visus iepakojuma materialus, uzlimes un piederumus.
So ierici nedrikst lietot personas (tostarp bérni) ar ierobezotam
fiziskdm, manu vai garigajam sp&jam, ka ar1 personas bez pieredzes
un zinasanam, iznemot gadijumus, kad tas So ierici izmanto par
vinu droSibu atbildigas personas uzraudziba vai ir tikuSas apmacitas
par droSu ierices lietoSanu. Bérni jauzrauga, lai nepielautu, ka vini
sp€l€jas ar So ierici un izmanto to ka rotallietu.
lerici drikst lietot b&rni no astonu gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, manu vai garigam sp&jam, ka ari personas bez
pieredzes un zinaSanam, ja tas darbojas kadas citas personas uzrau-
dz1ba vai ir tikusas instruétas par ierices drosu lietoSanu un sapra-
tuSas So instrukciju neievéroSanas bistamas sekas. Bérniem drikst
uzticét ierices tiriSanu un apkopi vienigi tad, ja viniem ir vismaz
astoni gadi un vini darbojas kada pieaugusa uzraudziba.
Glabajiet ierTci un tas elektribas vadu ta, lai tiem nevarétu piek|at
bérni, kas ir jaunaki par astoniem gadiem.



MF

* Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

* Grila platnu tinSanai izmantojiet sukli, karstu Gdeni un mazgasanas
Skidrumu.

* So ierici var izmantot augstuma lidz 4000 metriem.

BRIDINAJUMS: Neveiciet ierices sildisanu vai priekssildisanu, ja taja

nav ievietotas abas grila platnes.

& Elektriskas stravas trieciens var izraisit dzivibai
bistamus savainojumus!

= So ierici nav paredzéts izmantot, izmantojot ar&jo taimeri vai atse-
visku talvadibas sistému.

* Lai novérstu jebkadus apdraudéjumus, bojata baroSanas vada noma-
ina javeic razotajam vai razotaja servisa parstavim.

* Pirms ierices pieslégSanas elektribas tiklam pilniba attiniet baroSa-
nas vadu.

* Neizmantojiet pagarinataju. Ja uznematies atbildibu par paga-
rinataja izmantoSanu, izmantojiet tikai tadu pagarinataju, kas ir
laba stavokli, aprikots ar kontaktdaksu ar zem&juma savienojumu
un piemérots ierices jaudas diapazonam. Veiciet visus nepiecieSamos
piesardzibas pasakumus, lai neviens nevarétu paklupt, aizkeroties ar
pagarinataja vada.

* lerices kontaktdakSu vienmér ievietojiet rozeté ar zem&umu.

* Parliecinieties, ka baroSanas avota parametri atbilst ierices apaksa
noraditajai baroSanas jaudai un spriegumam.

* Nekad neiegremdgjiet ierici, baroSanas vadu vai kontaktdakSu Gdent
vai jebkada cita skidruma.

/5\ Grilesanas laika esosie un karstuma rezultata ra-

dusies riski

* |erices lietoSanas laika virsmas, kuram jis varétu pieskarties var
sakarst. Nekad nepieskarieties ierices karstajam virsmam.
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3. Tehniska specifikacija
Nominalais spriegums: 220-240V, ~50-60 Hz
Jauda:  1830-2180 vatu

Aizsardzibas klase: |

Ja

* Uzmanigi izlasiet instrukciju, kas dazadiem modeliem atSkiras atkariba no piederumiem, kas
piegadati jusu ierices komplekta. Uzglabajiet instrukciju viegli pieejama vieta.

= Ja notiek negadijums, nekavéjoties skalojiet apdegumu ar aukstu Gdeni un nepiecieSamibas gadi-
juma izsauciet arstu.

= Pirms pirmas lietosanas reizes nomazgajiet grila platnes (skatit 6. punktu), uzlejiet uz tam mazliet
cepamellas un noslaukiet ar mikstu dranu vai papira dvieli.

= Rapigi novietojiet baroSanas vadu neatkarigi no ta, vai izmantojat pagarinataju, lai viesi var brivi
parvietoties ap galdu un nepaklupt aiz ta.

= (Gatavo3anas laika radusies garaini var bt bistami dzivniekiem, kuriem ir seviski jutiga elpoSanas
sistéma, piemé&ram, putniem. Putnu TpaSniekiem iesakam turét tos drosa attaluma no gatavoSanas
zonas.

= Vienmér uzglabajiet ierici b&rniem neaizsniedzama vieta.

= Pirms lietoSanas parliecinieties, ka abas platnu puses ir tiras.

= Lai nesabojatu grila platnes, izmantojiet tas tikai ar to ierici, kurai tas paredzétas (t.i., nelieciet tas
krasni, uz gazes degliem, elektriskajam plits virsmam utt.).

= Parliecinieties, lai grila platnes tiek novietotas stabili, atbilsto$a pozicija un ir pareizi piestiprinatas
ierTcei. lzmantojiet tikai tas grila platnes, kas ieklautas ierices komplekta vai iegadatas pilnvarota
servisa centra.

= Lai nesabojatu grila platnes, vienmér izmantojiet koka vai plastmasas lapstinu.

* lzmantojiet tikai tadas detalas vai piederumus, kas ieklauti ierices komplekta vai iegadati pilnvarota
servisa centra. Neizmantojiet tos ar citam iericém vai citiem mérkiem.

Née

= Nelietojiet ierici arpus telpam.

= Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas, kad ta ir pieslégta tiklam vai tiek lietota.

= Lai novérstu ierices parkarSanu, nenovietojiet to stiirT vai zem sienas plaukta.

= Nekad nenovietojiet ierici tiesi uz trauslas virsmas (stikla galda, galdauta, lakotam mébelém utt.) vai
uz mikstas virsmas, pieméram, virtuves dviela.

= Nekad nenovietojiet ierici zem sienai piestiprinata skapisa vai plaukta, kas atrodas Iidzas viegli
uzliesmojoSiem materialiem, piemé&ram, zallizijam, aizkariem vai sienai piekartiem elementiem.

* Nekad nenovietojiet ierici uz karstam vai slidenam virsmam vai to tuvuma; baroSanas vads nekad
nedrikst atrasties ierices karsto dalu tuvuma vai nonakt saskaré ar tam, atrasties karstuma avota
tuvuma vai atbalstities uz asam malam.

= Nenovietojiet uz ierices cepamvirsmam nekadus virtuves piederumus.

= Nekad negrieziet &dienu tiesi uz grila platném.

* Neizmantojiet metala tiriSanas pinumus, abrazivus drats tiriSanas priekSmetus vai asu tiriSanas
pulveri, jo tadéjadi var sabojat nepiedegoso parklajumu.

* Neparvietojiet ierici, kad ta tiek lietota.

= Neparnesiet ierici, turot aiz roktura vai metaliskajiem vadiem.

= Nekad nelietojiet tuksu ierci.

= Nekad neievietojiet starp platni un gatavojamo &dienu aluminija foliju.
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Ediena gatavo3anas laika neiznemiet tauku savacgjtrauku. Ja tauku savacgjtrauks gatavosanas laika
piepildas, pirms ta iztukSo3anas |aujiet iericei atdzist.

Nenovietojiet karsto platni uz trauslas virsmas vai zem udens.

Lai saglabatu parklajuma nepiedeg3anas Tpasibas, neveiciet parmérigu priek3sildisanu.

Ar grila platném nedrikst darboties, kad tas ir karstas.

Negatavojiet &dienu aluminija folija.

Lai izvairttos no ierices sabojasanas, neizmantojiet to flambé &dienu gatavosanai.

Neievietojiet starp grila platném un sildelementu aluminija plaksni vai jebkadu citu priekSmetu.
Nekad nesildiet grilu un negatavojiet taja édienu, kad tas ir atvérts.

Nekad nesildiet ierici, ja taja nav grila platnu.

Padomi/informacija

Pateicamies, ka iegadajaties 3o ierici, kas ir paredzéta tikai majas lietoSanai.

Juisu droSibas noliikos 31 ierice ir izgatavota atbilstoSi spéka esoSajiem standartiem un noteikumiem
- Zemsprieguma direktivai - Elektromagnétiskajai savietojamibai - Videi - Materialiem, kas ir
saskaré ar partikas produktiem.

Pirmaja lietoSanas reizé pirmo minasu laika iesp&jama neliela smaka un dimo3ana.

Masu uzngmums nepartraukti veic p&tisanas un attistibas darbus, un var veikt izmainas savos
produktos bez ieprieks€ja bridinajuma.

Nelietojiet uztura partikas produktus, kas nonakusi saskaré ar dalam, kas markétas ar logotipu X
Ja produkts ir parak biezs, droSibas sistéma partrauks ierices darbibu.

ar mitru sokli, citadi paneli var sabojat.

Pirms pirmas lietosanas reizes:

Rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju un visas par€jas instrukcijas. Nepareiza lietoSana var radit
bojajumus.
Parliecinieties, ka ierice un piederumi ir pilna komplektacija un ka tie nav bojati.
Nonemiet visu iepakojuma materialu un parliecinieties, ka iericé nepaliek iepakojuma atliekas.
Parstradajiet visu iepakojuma materialu (papiru, kartonu un plastmasas plévi).
Ja kada no detalam trikst vai ir bojata, nelietojiet ierici un informgjiet Klientu apkalpoSanas
nodalu. Klientu apkalpoSanas nodalas adrese:

WMF consumer electric GmbH

Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niirnberg

Germany

Talr.: +49 (0) 7331 256 256

E-pasts: service-wmf@wmf-ce.de
Pirms pirmas izmantoSanas reizes un péc ilgaka uzglabasanas laika notiriet ierici, tas dalas un
piederumus, ka noradits sadala “TiriSana un kopSana”.
Rapigi izlasiet lietosanas instrukciju, uzglabajiet to drosa vieta un nododiet to nakamajiem ierices
lietotajiem.
levérojiet pievienotas drosibas norades un informaciju par garantiju.
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4. Grilésana ar elektrisko grilu

1. Sagatavojiet ierici

Notiriet ierici un atseviskas dalas saskana ar sadala "TiriSana un kop3ana" sniegtajam noradém un
novietojiet to uz lidzenas, sausas, no putekliem tiras, karstumizturigas un mitrumizturigas virsmas
netalu no rozetes.

levietojiet/iznemiet grila platnes (1):

1 2

Abas grila platnes (1) tiek ievietotas grila vai iznemtas no grila platnu turétaja aptuveni 45°
lenkT. Augs€jas un apaks€jas grila platnes var atskirt péc iek3€ja tauku noteces kanala, kas atrodas
apaksgjas grila platnes prieksdala.

= Lai grila platnes (1) ievietotu, piespiediet tas uz leju, Iidz platnes ar klikski iegulst vieta.

Lai grila platnes iznemtu, nospiediet attiecigas iznemsanas pogas (2) korpusa augsa un apaksa

un péc tam iznemiet grila platnes. [znemiet grila platnes péc tam, kad tas ir 2 stundas atdzisusas.

levietojiet/iznemiet tauku savacéjtrauku (5):

5

]

= |evietojiet tauku savacéjtrauku (5), [idz tas ar klikski iegulst vieta.
= Pavelciet uz priek3u, lai to iznemtu tikai péc tam, kad tas ir 2 stundas atdzisis.
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2. Pieslédziet ierici rozetei un iesledziet

=<

= levietojiet stravas kontaktdakSu pareizi uzstadita un zeméta sienas rozete.
= leslédziet ierici, izmantojot ieslégsanas/izslégsanas ikonu (A).
= Parliecinieties, ka starp grila platném nav partikas produktu.

5. Elektriska grila lietoSana

1. Programmas izvéle un uzsildiSana
Izvélieties atbilstoSu édiena gatavoSanas programmu:

\\| Atkaus€$anas programmas opcija
'| sasaldétu partikas produktu gatavosa-
nai tikai automatiskas programmas

Burgers — programma burgeru [ maltas

galas gatavoSanai

\\| Vistas kriitina —= programma putnu
'| galas gatavosanai

\| Panini - programma panini/sendvicu
| gatavosanai

\| Desinas - programma desinu un
cuikgalas gatavosanai

\| Steiks - programma sarkanas galas,
| piem&ram, liellopu vai jéra galas gatavoSanai

| Zivis - programma zivju gatavosanai

__| Manualais reZims - programma grila izmantoSanai parasta elektriska grila rezima. Pro-
| gramma ir piemérota art darzenu, pieméram, kabacu vai baklazanu gril&Sanai. ST programma
uztur nemainigu aptuveni 270 °C temperatiiru un gatavosanas laiku var kontrolét manuali

23




= Izvéléto programmu var apstiprinat ar OK (E).

= Tad ierice sak silt, un "priekssildisanas” indikators mirgo balta krasa. Kad grils aizvérts, atstajiet to
uzsilt Iidz priekSsildiSanas beigam, aptuveni 5-7 minutes.
Piezime: Vienmér turiet grilu aizvértu un neievietojiet taja partikas produktus, lai tas varétu
pietiekami uzsilt.

= Kad uzsilsana beigsies, bis dzirdams skanas signals. Tad "priekssildiSanas” indikators partrauks
mirgot un degs balta krasa.
Piezime: Ja ierice uzsilSanas procesa beigas paliek aizvérta, droSibas sistéma grilu automatiski
izslédz.

2. Grilésana

* Kad grils uzsilis, ierice ir gatava lietoSanai. Atveriet elektrisko grilu 90° lenk, cik talu tas ir
iesp€jams, ievietojiet uz apaksg;jas grila platnes gatavojamos partikas produktus un aizveriet grilu.

@ Piezime: Ja ierice parak ilgi paliek atvérta, drosibas sistéma to automatiski izslédz.
Kad uz grila platném tiek novietoti griléSanai paredzéti svaigi partikas produkti, iesp€jama
pamatiga tauku un Gdens sprakSké&Sana. Lai izvairttos no savainojumiem un bojajumiem, neturiet
plaukstas, rokas vai seju virs grila un nenovietojiet varigus priekSmetus blakus iericei

= Kad ierice aizvérta, sakas gatavoSanas process. Lai sasniegtu vislabakos iesp&€jamos rezultatus,
gatavosanas laika neatveriet grilu.

= (Gatavo3anas laika atskanés skanas signals, kas nozimés, ka ir sasniegts iestatitais gatavoSanas
[imenis (viegli griléts - vidgji griléts - labi griléts). To norada ari baltas LED lampinas displeja labaja
pusg.

labi grilets
vidé&ji grilets
viegli grilets

priekssildiSana

= Vajadziga griléSanas pakape (viegli griléts - vid&ji griléts - labi griléts) ir sasniegta, kad LED displejs
deg balta krasa. Kad produkti sasniegusi vélamo griléSanas pakapi, atveriet grilu un iznemiet tos.
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= Piezime: Produkti nedrikst bt biezaki par 4 cm. Galai jabat sagrieztai Skél€s, kas nav biezakas par
3,5 cm. Ja produkts ir parak biezs, drosibas sistéma nepielaus ierices ieslégSanos.

* Piezime |oti planu partikas produktu gabalu grileSanai: Kad esat aizvérusi ierici, var mirgot poga
OK. Sada gadijuma, lai saktu gatavosanu, nospiediet OK.

= Piezime: Pirms gril&€Sanas pievienojiet galai gar3vielas; sali pievienojiet p&c tam, jo 3adi ta
bls suligaka. Piezime: Lielakas desinas pirms griléSanas saduriet, lai novérstu parlieku tauku
izsprakskéSanu. Desinas, kuru diametrs ir > 4 cm, pargrieziet gareniski uz pusém

= Kad partikas produkti pagatavoti, izslédziet grilu. Lai to izdaritu, nospiediet ieslég3anas/izslégsanas
ikonu (A), péc tam apstipriniet, nospiezot OK (E).

Papildu produktu griléSana

Svarigi: Lai grilétu papildu produktus, grils vispirms ir jauzsilda Iidz optimalajai temperatarai. Tas

attiecas ari uz gadijumiem, ja paredzéts gatavot viena veida produktus (pieméram, steiku).

= No jauna aizveriet grilu. Displejs iesl&gsies programmas izvéles rezZima.

" lzvélieties programmu, ka aprakstits 5. sadala.

Piezime: Ja neviena programma netiek izvél&ta, drosibas sistéma grilu automatiski izslédz.

Vienlaiciga vairaku produktu grilésana (viena veida produkti, piem&ram, burgeri vai steiki),

kam nepiecieSamas atSkirigas gatavoSanas pakapes

= Tiklidz sasniegta vélama gatavoSanas pakape, atveriet grilu un iznemiet produktus.

= P&c tam no jauna aizveriet grilu, lai turpinatu gatavot uz grila platnes palikuSos produktus. Pro-
gramma turpinas gatavo3anas procesu, lidz produkti sasniegs stavokli "gatavs".

Piezime: Lai sasniegtu optimalus gril&€Sanas rezultatus, produktiem jabat [Tdziga biezuma.

Produktu siltuma uzturésana

* Kad gatavoSanas process beidzies, ierice automatiski parslédzas siltuma uzturéSanas rezima. LED
pagatavo3anas [imena indikators (F) parstaj mirgot, kad sasniegts limenis ‘gatavs’ un kad vél aptu-
veni 2 minates ik péc 10 sekundém atskan skanas signals. Skanas signalu varat izslégt, nospiezot
pogu OK. Péc zinama laika drosibas sistéma automatiski izslédz grilu.

Piezime: Ja grila ir atstati partikas produkti, tie vél bridi turpinas gatavoties, izmantojot grila
platnés atlikuSo siltumu.
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6. Receptes

Italu panini (4 porcijas) - Italijas faniem

100 g rukolas

4 tomati

2 pacinas mocarellas siera

4 ciabatta maizes

4 @damkarotes zala pesto

100 g Parmas Skinkis Skél&s

1. leslédziet elektrisko grilu WMF Profi Plus Contact Grill Perfection, ka aprakstits 4. un 5. sadala,
izvélieties programmas ikonu (&) un |aujiet iericei uzsilt. Nomazgajiet, noskalojiet un nosusiniet
rukolu. Nomazgajiet un sagrieziet Skélés tomatus. Sagrieziet Skélés mocarellas sieru.

2. Sagrieziet gareniski ciabatta maizi. Uz vienas no pusém uzklajiet zao pesto, uzlieciet rukolu,
Parmas Skinki, mozarellas sieru un tomatus. Uzlieciet virsa otru ciabatta maizes pusi. Grilgjiet panini
uzkarséta elektriskaja grila.

Darzenu torni (4 porcijas) — vegetariesiem

2 kabagi

4 tomati

2 pacinas fetas siera

1 sauja svaiga bazilika

1 @damkarote olive|las

Sals

Pipari

1. leslédziet elektrisko grilu WMF Profi Plus Contact Grill Perfection, ka aprakstits 4. un 5. sadala,
izvélieties programmas ikonu un laujiet iericei uzsilt. Sagrieziet $kél&s kabacus un tomatus. Sagrie-
ziet uz pusém fetas sieru un sagrieziet to vienada lieluma Skélés. P&c tam, sakot ar kabaca Skéli,
salieciet vienu uz otra kabacus, tomatus un fetas sieru, pasa augsa uzliekot kabaca Skéli.

2. Apsmidziniet izveidotos tornus ar olivellu, uzkaisiet sali un piparus.

3. Grilgjiet darzenu tornus uzkarséta elektriskaja grila Cetras ITdz piecas mindtes. Pasniedziet,
dekorgjot ar baziliku.

Marin&tas lasa filejas (4 porcijas) - zivju cienitajiem

4 gabalini la3a filejas

1 buntite bazilika

1 buntite pé&tersilu

1 daivina kiploka

mazliet laima sulas

1 @damkarote olve|las

Cili sals

pipari

1. Piepildiet ITdz pusei nelielu tastti ar olive||u. Pievienojiet piparus, ¢ili sali, baziliku, pétersilus, laima
sulu un kiplokus péc garsas.

2. Ar otu uzklajiet marinadi lasa filejai.

3. Padoms: Lai gar3a butu izteiktaka, ievietojiet lasa fileju marinadé, apklajiet to un atstajiet uz
aptuveni divam stundam ledusskapt marinéties.

4. leslédziet elektrisko grilu WMF Profi Plus Contact Grill Perfection, ka aprakstits 4. un 5. sadala,
izvélieties programmas ikonu (@), |aujiet iericei uzsilt un grilgjiet marinétas lasa filejas, lidz véla-
majai griléSanas pakapei (viegli griléts - vidgji griléts - labi griléts).
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Burgeru kotletes (4 porcijas) - galas cienttajiem

600 g maltas galas (ideala gadijuma ar aptuveni 20 % tauku saturu)
2 @damkarotes Vustersiras mérces

sals

pipari

1.

lejauciet Vustersiras mérci maltaja gala, pievienojiet sali un piparus.

Padoms: Ta ka sals padara galu sausaku, tas japievieno ne agrak ka 30 minutes pirms galas cepsa-
nas.

Izveidojiet no maltas galas masas vienada lieluma kotletes aptuveni 10 cm diametra un aptuveni
1,5 cm biezuma.

leslédziet elektrisko grilu WMF Profi Plus Contact Grill Perfection, ka aprakstits 4. un 5. sadala,
izvélieties programmas ikonu (@), laujiet iericei uzsilt un grilgjiet marinétas burgeru kotletes lidz
vélamajai griléSanas pakapei (viegli griléts - vid&ji griléts - labi griléts).

7. Tirisana un apkope

1. Atvienojiet ierici no tikla un laujiet tai vismaz 2 stundas atdzist.
2. Kad ierice atdzisusi, izmantojiet virtuves papira dvieli, lai no grila platném notiritu taukus
vai citus parpalikumus (1).

& 3. Nonemiet grila platnes un tauku savacgjtrauku, ka aprakstits 4. sadala. Grila platném, ko

var mazgat trauku mazgajamaja masina, ir nedegoSs parklajums. Tadéjadi tas var vieglak
notirit, ka art ir liela méra iesp&jams novérst partikas produktu dalinu pielipsanu. Lai
pagarinatu grila platnu lietoSanas laiku un nodroSinatu saudzigu apieSanos ar parklajumu,
iesakam tas tirit ar Gdeni un trauku mazgasanas suku, pievienojot mazgasanas lidzekli.

é = Neiegremdgjiet ierici GdenT; notiriet tas ar€jas virmas ar mitru dranu, uz kuras uzliets

nedaudz trauku mazgasanas lidzek|a.

= Nekad neizmantojiet abrazivus tiriSanas lidzek|us vai cietus tiriSanas elementus.
Pat grati notiramus partikas produktu parpalikumus var notirit, platnes Tslaicigi
iegremdgjot ziepjudent un péc tam notirot ar mikstu stkli vai sintétisku mazgasanas
suku.

* Nekad neskrapgjiet, nemaisiet vai negrieziet parklajumu, izmantojot asus, cietus
priekSmetus.

= Izmantojiet tikai koka rikus vai karstumizturigus sintétiskos materialus.

= Neizmantojiet krasns tiriSanas aerosolus, nepiedego3o virsmu tiriSanas aerosolus vai
tamlidzigus produktus.

& = lerici drikst salikt kopa vienigi tad, kad elektribas kontaktvietas uz grila platném (1) un

ierices pamatnes (6) ir pilnigi sausas.
4. Kad ierice ir pilniba sausa, samontgjiet to no jauna un uzglabajiet sausa vieta.
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8. lerices darbibas trauc€jumu novérsana

Probléma

lesp&jamais iemesls

Risinajums

UzsilSanas vai produktu
gatavosanas laika ierice
automatiski izslédzas.

lerice gatavosanas laika
parak ilgi bijusi atvérta.
P&c uzsilSanas procesa
beigam netika ievietoti
partikas produkti.

Péc gatavoSanas procesa
beigam netika iznemti
partikas produkti.

* Atvienojiet kontaktdaksu,
pagaidiet 1-2 mindtes un saciet
procesu no jauna.

P&c partikas produktu

ielikSanas mirgo displejs OK
(E), un balta krasa iedegas

“priekssildisana”.

Nav atpaziti partikas
produkti: gala vai
darzeni ir parak smalkif
plani.

= (GatavoSanu varat uzsakt, apstipri-
not ar OK (E).

Grila ir ievietoti partikas pro-
dukti, bet gatavoSanas process

nesakas.

Grils nav pilnTba atvérts,
lai taja ievietotu partikas
produktus.

Partikas produktu bie-
zums parsniedz 4 cm
Nav atpaziti partikas
produkti, jo tie ir parak
plani

= Pilntba atveriet un péc tam atkal
aizveriet grilu

= Grilgjamo partikas produktu
biezums nedrikst parsniegt 4
cm; ja nepiecieSams, pargrieziet
produktus uz pusém

= GatavoSanu varat uzsakt, apstipri-
not ar OK (E)

Neskan skanas signals vai

labaja pusé mirgo visas 4 LED

lampinas.

lerices atteice
lerice ir blok&ta vai tiek
lietota parak auksta vidé

= Atvienojiet un no jauna pievie-
nojiet stravas kontaktdak3u

Kad sakas gatavoSanas
process, ierice parsl€dzas

uz manualo reZimu. Mirgo

ikonas M un OK.

Gatavosanas process
sakts bez priek3sildisanas
vai pirms ta beigam.
Automatiski aktivizéts
manualais reZims.

= Iznemiet partikas produktus.
Izvélieties jaunu programmu un
pagaidiet sildiSanas procesa beigas

= Vai atstajiet partikas produktus
grila un pieskatiet, kad tiesi ir
sasniegts vélamais gatavibas
[Tmenis

Ja problému nav iesp&jams atrisinat, sazinieties ar Klientu apkalpoSanas nodalu (informacija
shiegta 3. sadala).
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Siierice atbilst ES direktivam 2014/35/EK, 2014/30/EK un 2009/125/EK.

Beidzoties ierices darbmtzam, to nedrikst izmest parastajos sadzives atkritumos,
bet janodod elektrisko un elektronisko ieri¢u savaksanas punkta otrreizgjai
parstradei. Saskana ar materialu apzZimg&jumiem tos var izmantot ka otrreizgjas
izejvielas. Nododot nolietotas ierices otrreizgjai parstradei, jus sniedzat nozimigu
ieguldijumu apkart&;jas vides aizsardziba.

Ar jautajumu par attieciga savakSanas punkta atraSanas vietu vérsieties sava
pasvaldiba.

Saturs var tikt maintts.
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Kontaktgrill Perfection




POOLA Groupe SEB Polska
contact-pl@wmf.com Ul. Inflancka 4C
00-189 Varssavi

801 300 420

1. Seadme osad

Kontaktgrilli osad

Grillplaadid

Grillplaatide vabastamisnupp
Grillplaadi hoidik

Puutetundliku ekraaniga kdepide
Rasvakogumise alus

Alus

Ekraan

SO wWN =

Sees [ Viljas

Kiilmutatud toidu valik (ainult automaatreziimis)

6 toiduvalmistamise programmi (hamburger, kanarind, panini, vorst, steik, kala)
Kasireziim

(0] ¢

Kiipsetusastme kuvamine

mmoow>
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2. Ohutusjuhised
Olulised ohutusmeetmed

Kasutamise, hoolduse, puhastamise ja toote seadistamise juhi-
sed - lugege ohutuse tagamiseks koik kasutusjuhendi peatiikid
labi, sh seonduvad piktogrammid.

/\ Seadme kasutamine

* Seade on moeldud kasutamiseks siseruumides, tiksnes koduses maja-
pidamises. See ei ole moeldud kasutamiseks jargmistes kohtades,
mille osas ei kohaldu ka garantii:

- personali kddgialad kauplustes, kontorites ja muudes tookesk-
kondades;

- taludes;

- kiilaliste poolt hotellides, motellides ja muudes elamutipi
keskkondades;

- kodumajatust pakkuvates asutustes.

* Enne esmakordset kasutamist eemaldageseadme imbert ja seest
pakend, kleepsud ja lisad.

* Seade ei ole moeldud kasutamiseks keha-, meele- voi vaimupu-
udega inimeste poolt (sh lapsed) v6i nende poolt, kellel on piiratud
kogemused ja teadmised v.a juhul, kui neile tagatakse jarelevalve voi
nendeheaolu eest vastutav tdiskasvanu on andnud juhiseid seadme
kasutamise kohta. Lapsi tuleks jalgida, et nad ei mangiks seadmega
ega kasutaks seda manguasjana.

» Seadet voivad kasutada lapsed alates 8. eluaastast ja keha-, meele-
vOi vaimupuudega voi piiratud kogemuste ja teadmistega inimesed,
kui neile tagatakse jarelevalve voi neile on antud juhised seadme
ohutuks kasutamiseks ja nad moistavad selle kasutamisega seondu-
vaid ohte. Alla 8-aastastel lastel ei ole lubatud jarelevalveta seadme
puhastus- ega hooldustoid teha.

* Hoidke seadet ja selle juhet alla 8-aastastele lastele kattesaamatus
kohas.

= Arge jatke seadet kasutuse ajal kunagi jarelevalveta.
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» Kasutage grillplaatide puhastamiseks kdsna, kuuma vett ja ndude-
pesuvedelikku.

= Seadet vOib kasutada kuni 4000 meetri kdrgusel.

HOIATUS:Arge kuumutage ega eelsoojendage ilma grillis olevate 2

kiipsetusgrilliplaadita.

a Elektriloogist tulenevad eluohtlikud vigastused!

= Seade ei ole méeldud kasutamiseks vélise taimerivoi eraldiseisva
kaugjuhtimisstisteemi abil.

* Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja voi miiligijargne teenin-
dusasutus selle vdimalike ohtude valtimiseks vélja vahetama.

= Keerake toitejuhe enne seadme vooluvorku tihendamist lahti.

* Arge kasutage pikendusjuhet. Kui votate vastutuse ja otsustate siiski
pikendusjuhet kasutada, siis kasutage heas korras juhet, millel on
maandustihendusega pistik ja mis htib seadmel tahistatud voim-
susega. Votke tarvitusele kdik ohutusmeetmed, et valtida kellegi
komistamist pikendusjuhtme taha.

* Uhendage seade alati maandustihendusega pistikupesasse.

* \eenduge, et elektrivarustus Ghtiks seadme all tdhistatud voimsuse
ja nimipingega.

* Arge kunagi kastke seadet, toitejuhet ega pistikut vette voi mis
tahes muusse vedelikku.

/%) Grillimisest ja kuumusest tulenevad ohud

= Seadme t00 ajal voivad ligipddsetavad pinnatemperatuurid olla
korged. Arge kunagi katsuge seadme kuuma pinda.
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. Tehnilised andmed

Nominaalpinge: 220-240 V~ 50-60 Hz
Energiatarbimine: ~ 1830-2180 vatti

Ka

itseklass: |

Oluline

K
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Lugege hoolikalt 1abi juhised, mis on levinud erinevatele mudelitele, olenevalt teie seadme lisasead-
metest. Hoidke juhised k3eulatuses.

Kui juhtub 6nnetus, siis loputage korvetada saanud kohta kohe kiilma vee all ja vajadusel p66rduge
arsti poole.

Enne esmakordset kasutamist peske grillplaadid (vt 6. peatiikk) puhtaks, lisage grillile natuke
praadimisdli ja piihkige neid pehme lapi vdi kédgipaberiga.

Asetage toitejuhe ettevaatlikult, olenemata sellest, kas kasutatakse pikendusjuhet, nii, et kiilalised
saaksid laua timber vabalt liikuda, ilma selle otsa komistamata.

Kiipsetusaurud voivad kujutada ohtu loomade jaoks, kellel on eeskatt tundlik hingamissiisteem
nagu nt linnud. Soovitame lindude omanikel hoida oma lemmikud kiipsetamiskohast eemal.

Hoidke seadet alati lastele kdttesaamatus kohas.

Veenduge, et mdlemad plaadipooled oleksid enne kiipsetamist puhtad.

Selleks, et viltida grillplaatide kahjustamist, kasutage neid tiksnes ettenidhtud seadmel (nt 4rge
asetage neid ahju, gaasipliidile,elektrilisele keeduplaadile jne).

Veenduge, et grillplaadid on stabiilsed, seadmele korrektselt asetatud ja kinnitatud. Kasutage tksnes
seadmega kaasas olnud grillplaate véi grillplaate, mis on ostetud heakskiidetud teenindusasutusest.
Kasutage alati puit- voi plastspaatlit,valtimaks grilli kiipsetusplaatide kahjustamist.

Kasutage liksnes seadmega kaasas olnud voi heakskiidetud teenindusasutusest ostetud osasid voi
lisasid. Arge kasutage neid teiste seadmetega véi muudel eesmarkidel.

eelatud

Arge kasutage seadet vlistingimustes.

Arge kunagi jatke toitevorku iihendatud seadet jarelevalveta.

Seadme llekuumenemise valtimiseks drge asetage seda nurka ega seinakapi alla.

Arge kunagi asetage seadet érnale pinnale (klaaslaud, laudlina, lakitud moobel jne) véi pehmele
pinnale nagu nt koogiratik.

Arge kunagi asetage seadet seina véi riiuli kiilge kinnitatud kapi alla ega tuleohtlike materjalide,
nagu rulood, kardinad véi seinakatted, kdrvale.

Arge kunagi asetage seadet kuumade véi libedate pindade peale ega lihedale; toitejuhe ei tohi
kunagi olla seadme kuumade osade véi soojusallika ldhedal ega nendega kokku puutuda ega
tugineda teravatele servadele.

Arge asetage kodgitarbeid seadme kiipsetusalusele.

Arge kunagi Idigake toitu otse grillplaatidel.

Arge kasutage metallist pesukasnasid, abrasiivset teraskisna voi tugevaid kiitirimispulbreid, kuna
need voivad mittekleepuvat katet kahjustada.

Arge teisaldage kasutuses olevat seadet.

Arge kandke seadet kiepidemest voi metalltraatidest kinni hoides.

Arge kunagi kasutage seadet tiihjana.

Arge kasutage alumiiniumfooliumi vi muid objekte plaatide ja kiipsetatava toidu vahel.

Arge eemaldage rasvakogumise alust kiipsetamise ajal. Kui rasvakogumise alus saab kiipsetamise
ajal tdis, siis laske seadmel enne selle tiihjendamist maha jahtuda.
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Arge asetage kuuma plaati 6rnale pinnale ega vee alla.

Selleks, et sédilitada katte mittekleepuvad omadused, valtige seadme liigset tiihjana eelsoojendamist.
Arge kunagi kasitsege grillplaate kui need on kuumad.

Arge kiipsetage toitu alumiiniumfooliumis.

Seadme kahjustamise valtimiseks drge kunagi valmistage seadmel leegitatud toite.

Arge asetage alumiiniumilehte v6i mis tahes objekti grillplaatide ja kiitteelemendi vahele.

Arge kunagi kuumutage ega kiipsetage kui grill on avatud.

Arge kunagi kuumutage seadet kui kiipsetamiseks méeldud grillplaadid on paigaldamata.

Nouanded/teave

Taname, et soetasite selle liksnes koduses majapidamises kasutamiseks mdeldud seadme.

Teie ohutuse tagamiseks vastab see seade kohalduvatele standarditele ja maarustele - madalpinge
direktiiv - elektromagnetiline tihilduvus - keskkond - toiduga kokkupuutuvad materjalid.
Esmakordsel kasutamisel voib esimeste minutite jooksul olla tunda kerget I6hna ja eralduda veidike
suitsu.

Meie ettevdttel on pidev teadus- ja arendustegevuse poliitika ning me véime neid tooteid ette
teatamata muuta.

Arge tarbige toitu, mis puutub kokku logoga tahistatud osadega R(

Kui toit on liiga paks, peatab ohutusslisteem seadme t60.

Naidikupaneel on &rn: puhastage, piihkige ja kuivatage seda tiksnes kuiva ja pehme lapiga. Arge
puhastage seda mirja kisnaga, kuna see vdib kahjustada seadme funktsioone.

Enne esmakordset kasutamist:

Lugege kasutusjuhend ja teised juhised hoolikalt Iabi. Ebakorrektne kasutamine voib pdhjustada
kahju.
Veenduge, et seade ja selle osad on terviklikud ega ole kahjustada saanud.
Eemaldage kéik pakendid ja veenduge, et seadme sisse ei jad pakendeid. Sorteerige kogu tekkinud
priigi (paber, papp ja plast).
Kui mis tahes seadme osad on puudu vdi kahjustatud, drge kasutage seadet, vaid podrduge kliendi-
teeninduse keskuse poole aadressil:

WMF consumer electric GmbH

Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niirnberg

Saksamaa

Tel.: +49 (0) 7331 256 256

E-post: service-wmf@wmf-ce.de
Puhastage seade, selle osad ja lisatarvikud enne nende esmakordset kasutamist ja parast pikaajalist
seismist, vastavalt peatiikile ,Puhastamine ja hooldus".
Lugege kasutusjuhend hoolikalt 14bi, hoidke seda kindlas kohas ja andke teistele seadme kasutaja-
tele edasi.
Jélgige ohutusjuhiseid ja garantiiteavet, mis on eraldi kaasa lisatud.
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4. Kontaktgrilliga grillimine

1. Valmistage seade ette

Puhastage seade ja selle tiksikosad vastavalt peatiikile ,Puhastamine ja hooldus" ja asetage see iihtla-
sele, kuivale ja tolmuvabale, kuumus- ja niiskuskindlale pinnale pistikupesa lahedal.

Sisestage/Eemaldage grillplaadid (1):

1 2

= Molemad grillplaadid (1) sisestatakse vdi eemaldatakse grillplaadi hoidikusse/hoidikult umbes 45°
nurga all. Ulemisi ja alumisi grillplaate saab eristada sisseehitatud rasva nérgumiskoha alusel, mis
asub alumise grillplaadi ees.

= Grillplaatide sisestamiseks vajutage grillplaadid (1) alla, kuni kuulete klikki.

= Grillplaatide eemaldamiseks vajutage vastavaid vabastamisnuppe (2) plaadi iila- ja alaosas ja
eemaldage seejarel grillplaadid. Eemaldage grillplaadid peale 2-tunnist jahtumist.

Sisestage/eemaldage rasvakogumise alus (5):

5

/

= Sisestage rasvakogumise alus (5), kuni kuulete klikki.
= Tommake see eemaldamiseks ette alles parast 2-tunnist jahtumist.
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2. Uhendage seade vooluvdrku ja liilitage sisse

\

=<

= Sisestage toitepistik korraparaselt paigaldatud, maandatud seinakontakti.
= Lilitage seade sisse, kasutades sisse/vilja ikooni (A).

* Veenduge, et grillplaatide vahel ei ole toitu.

5. Kontaktgrilli kasutamine

1. Programmi valimine ja soojendamine
Valige soovitud toiduvalmistamise programm:

\\| Sulatamise programm voimalus
valmistada kiilmutatud toitu iiksnes
automaatprogrammidega

Hamburger - hamburgerite/hakkliha
valmistamise programm

‘ Kanarind - kanaliha programm

\| Panini - paninide/saiade valmistamise

programm

@‘ Vorst - vorstide ja sealiha valmista-
A /| mise programm

Steik - punase liha nagu veise- ja lambaliha

valmistamise programm

)| Kala - kala valmistamise programm

| Kasireziim - programm, kus grill toimib tavapérase kontaktgrillina. Programm on sobilik
‘@ ka kodgiviljade nagu kabatSokid ja baklazaanide grillimiseks. See programm hoiab pidevat
\—7/| temperatuuri ligi 270°C juures ja toiduvalmistamise aega saab kisitsi requleerida
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= Valitud programm tuleb kinnitada,vajutades ,0K" (E).

= Seejirel hakkab seade soojenema ja eelsoojenduse margutuli vilgub valgelt. Jatke suletud grill 5-7
minutiks eelsoojenema.Markus: Hoidke grill alati suletud ja drge pange sinna toitu, et see saaks
korralikult lles soojeneda.

= Soojenemisprotsessi [6pus kostub helisignaal. Eelsoojenemise mérgutuli [6petab seejarel vilkumise ja
slittib pidev valge tuli.
Markus: Kui seade on soojendusprotsessi 16pus suletud, lilitab ohutussiisteem grilli automaatselt
valja.

2. Grillimine

= Grill on kasutamiseks valmis siis, kui see on soojenenud. Avage kontaktgrill 90 ° nii kaugele kui
voimalik, asetage kiipsetatav toit alumisele grillplaadile ja sulgege kontaktgrill.

@ Markus: Kui seade jaab liiga kaua avatuks, liilitab ohutussiisteem seadme automaatselt vélja.
Kui vérske toit asetatakse toidu valmistamiseks grillplaatidele, vdib sealt pritsida ohtralt rasva
pritsida ja vett joosta. Vigastuste ja kahjustuste valtimiseks drge kunagi asetage kasi kasivarsi ega
nagu grilli kohale ega 6rnu esemeid seadme kdrvale

* Kui seade on suletud, algab toidu valmistamine. Parima véimaliku tulemuse saavutamiseks
arge avage grilli toidu valmistamise ajal.

= Toidu valmistamise ajal kostub helisignaal, mis teavitab teid soovitud kiipsetusastme (toores
- keskmine - kiips) saavutamisest. Seda niitavad ka ekraani paremal kiiljel paiknevad valged
LED-tuled.

kiips
keskmine
toores

eelsoojendamine

= Soovitud kiipsusaste (toores - keskmine - kiips) saavutatakse kohe, kui LED-ekraan helendab
pidevalt valgelt. Avage grill ja eemaldage toit, kui see on soovitud kiipsusastme saavutanud.
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= Markus: Toit ei tohiks olla paksem kui 4 cm. Liha tuleks I6igata mitte rohkem kui 3,5 cm paksusteks
viiludeks. Kui toit on liiga paks, siis ei lase ohutussiisteem seadmel to6tada.

= Mairkus vdaga ohukeste toiduainete grillimiseks: Parast seadme sulgemist, vdib ,OK" nupp
vilkuda. Sel juhul vajutage kdpsetusprotsessi kaivitamiseks ,0K".

= Mairkus: Maitsestage liha enne grillimist, kuid lisage soola alles parast grillimist - nii kaotab liha
vahem mahla. Markus: Rasvapritsmete valtimiseks torkige paksudesse vorstidesse enne grillimist
augud. Poolitage vorstid 4 cm diameetriga tiikkideks

= Kui te rohkem toitu ei plaani grillida, lilitage seade vilja. Selleks vajutage ,Sisse/vilja" (A) nuppu ja
seejarel kinnitage oma valik, vajutades ,0K" (E).

Muude toitude grillimine

Oluline teave: Selleks, et grillida ka teisi toite, peab optimaalse temperatuuri tagamiseks grilli esmalt
uuesti tilessoojendama. Sama kehtib ka siis, kui hakatakse kiipsetama analoogset toitu (nt steiki).

= Sulgege grill uuesti. Ekraan liilitub sisse ja on programmi valimise reziimis.

= Valige programm ldhtuvalt 5. peatiikis toodud kirjeldusele.

Markus: Kui programmi ei valita, liilitab ohutussiisteem grilli automaatselt valja.

Mitmete toiduainete (sama tiiiipi toidu nagu nt hamburgerid ja steigid) grillimisel on
ndutavad erinevad kiipsusastmed

= Kohe, kui soovitud kiipsusaste on saavutatud, avage grill ja eemaldage toiduained.

= Seejirel sulgege grill uuesti, et jatkata grillile jadnud toiduainete kiipsetamist. Programm jitkab
toidu valmistamist, kuni toit on jéudnud ,valmis” olekusse.

Markus: Optimaalsete toiduvalmistamise tulemuste saavutamiseks peab grillitavate toiduainete paksus

oleme sarnane.

Toidu soojas hoidmine

= Kui toiduvalmistamine on I6ppenud, lllitub seade automaatselt toidu soojas hoidmise reziimile.
LED kiipsetustaseme indikaator (F) I6petab vilkumise ,valmis" tasemel ja iga 10 s jarel kostub heli-
signaal, mis kestab kokku maksimaalselt 2 minutit. Helisignaali on véimalik vaigistada, vajutades
4OK" nuppu. Parast teatud aja moddumist lilitab ohutussiisteem grilli automaatselt vilja.
Markus: Kui toit jaetakse grillile, jatkab seetulenevalt grilliplaatides talletunud soojusele edasi
kiipsemist.
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6. Retseptid

Itaalia panini (neljale) - Itaalia fannidele

100 g rukolat

4 tomatit

2 pakki mozzarellat

4 ciabattat

4 tl rohelist pestot

100 g viilutatud Parma sinki

1. Lulitage WMF Profi Plus kontaktgrill Perfection todlevastavalt peatiikkides 4 ja 5 toodud juhistele ja
valige programmi tihis(&) ning laske seadmel soojeneda. Puhastage, loputage ja kuivatage rukola.
Peske ja viilutage tomatid. Viilutage mozzarella.

2. Ldigake ciabatta pikiti pooleks. Maarige lihele poolele rohelist pestot ja katke see rukola, Parma
singi, mozzarella ja tomatitega. Asetage teine ciabatta pool peale. Grillige paninit kuumas kontak-
tgrilllis.

Koadgivilja tornid (neljale) - taimetoitlastele

2 kabatSokki

4 tomatit

2 pakki feta juustu

1 peotdis varsket basiilikut

1 tl oliivioli

Soola

Pipart

1. Lulitage WMF Profi Plus kontaktgrill Perfection todle vastavalt peatiikkides 4 ja 5 toodud juhistele
ja valige programmi tahis ning laske seadmel soojeneda. Viilutage kabatSokid ja tomatid. Poolitage
feta juust ja ldigake sarnase suurusega viiludeks. Seejarel, alustades kabatSoki viiludega, laduge
liksteise otsa kabatSokid, tomatid ja feta juust, I6petades kabatSoki viiluga.

2. Niristage koogivilja tornidele oliividli ja maitsestage need soola ja pipraga.

3. Grillige kdogivilja torne kuumas kontaktgrillis neli kuni viis minutit. Serveerige basiilikuga kauni-
statult.

Marineeritud I6hefileed (neljale) - kalasopradele

4 16hefilee tiikki

1 peotais basiilikut

1 peotais peterselli

1 klitslaugukiitis

1 sortsuke laimimahla

1 tl oliivioli

Tsillisoola

Pipart

1. Taitke tass pooleldi oliividliga. Lisage pipart, tSillisoola, basiilikut, peterselli, laimimahla ja kiitislauku
vastavalt oma maitsele.

2. Mairige marinaad pintsliga Idhefileele.

3. Nduanne: Tugevama maitse saavutamiseks asetage I6hefilee marinaadi, katke kinni ja jatke umbes
kaheks tunniks kiilmikusse, et maitsed saaksid sisse imbuda.

4. Liilitage WMF Profi Plus kontaktgrill Perfection tddle vastavalt peatiikkides 4 ja 5 toodud juhistele
ja valige programmi tihis @) ning laske seadmel soojeneda.Grillige marineeritud I6hefilee viilud
kuni soovitud kiipsusastme saavutamiseni (toores - keskmine - kiips).
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Burgerikotletid (neljale) - lihasGpradele

600 g hakkliha (ideaalis u 20% rasvasisaldusega)
2 tl Worcestershire'i kastet

Soola
Pipart

1. Segage Worcesteri kase hakklihaga ja seejarel maitsestage soola ja pipraga.
Nouanne: Kuna sool kuivatab liha, tuleks seda lisada kdige varasemalt 30 minutit enne liha
praadimist.
2. Vormige hakklihasegust umbes 10 cm diameetriga ja 1,5 cm paksusega ja tihtlase suurusega

kotletid.

3. Liilitage WMF Profi Plus kontaktgrill Perfection tddle vastavalt peatiikkides 4 ja 5 toodud juhistele
ja valige programmi téhis .Grillige marineeritud burgerikotlette kuni soovitud kiipsusastme
saavutamiseni (toores - keskmine - kiips).

7. Puhastamine ja hooldus

Eemaldage toitejuhe ja laske seadmel vahemalt 2 tundi jahtuda.

2. Kui seade on maha jahtunud, kasutage kodgiratikut grillplaatidelt rasva v6i muude jaakide
eemaldamiseks (1).

Eemaldage grillplaadid ja rasvakogumise alus lahtuvalt 4. peatiikis toodud juhistele.
Noudepesukindlad grillplaadid on mittekleepuva pinnaga. See muudab nende puhastamise
lihtsamaks ja hoiab dra toidujadkide kleepumise grillplaatide kiilge. Grillplaatide kasutusea
pikendamiseks ja kattekihi ettevaatliku kditlemise tagamiseks soovitame puhastada veega
ja ndudepesuharjaga, millele on lisatud pesuvahendit.

1.

& 3.

A

AN

Arge kastke seadet vette; piihkige see lihtsalt niiske lapi ja vdhese puhastusainega
puhtaks.

Arge kasutage kunagi abrasiivseid puhastusvahendeid ega kévasid puhastuslappe.
Isegi kdige kindlameelsemaid toidujadke on vdimalik eemaldada, leotades neid monda
aega ja puhastades seejarel pehme kdsnaga voi siinteetilise pesemisharjaga soojas
seebivees.

Arge kunagi kraapige, segage ega I6igake pinda teravate voi kdvade esemetega.
Kasutage lksnes puittarvikuid voi kuumakindlaid stinteetilisi materjale.

Arge kasutage ahjuspreisid, kleepumisvastaseid pihusteid véi sarnaseid tooteid.
Grillplaatidel paiknevad elektrikontaktid (1) ja seadme pind (6) peavad enne seadme
komplekteerimist olema téielikult kuivanud.

4. Kui seade on téielikult kuivanud, komplekteerige see ning asetage kuiva keskkonda.
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8. Veaotsing

Probleem

Vdimalik p6hjus

Lahendus

Seade liilitub soojendamise
voi toiduvalmistamise prot-
sessi ajal automaatselt vilja.

Seadet hoiti toiduvalmi-
stamise ajal liiga kaua
lahti.

Toitu ei lisatud parast
soojendamisprotsessi
[6ppu.
Toiduvalmistamise 16pus
ei voetud seadmest toitu
vilja.

= (Jhendage toitejuhe lahti, oodake
1-2 minutit ja taasalustage
protsessi.

«0K" (E) ekraan vilgub ja
valged ,eelsoojendamise”
tuled siittivad jirjepidevalt
pérast toidu lisamist.

Toit, mida ei tuvastata:
liiga pisikesed/6hukesed
lihaviilud/k6giviljad.

= Voite alustada toiduvalmistamist,
vajutades ,0K" nupule (E).

Toit asetati grillile, aga toidu-
valmistamise protsess ei alga.

Grill pole toidu sisse
asetamiseks taielikult
avatud.

Toit on paksem kui 4 cm
Toitu ei tuvastatud, kuna
see on liiga 6huke

= Avage grill taielikult ja seejarel
sulgege uuesti

= Grillitava toidu paksus ei tohi
lletada 4 cm; vajadusel poolitage
toit

* Toiduvalmistamise protsessi kdivi-
tamiseks vajutage ,0K" (E)

Ei kostu helisignaali vdi kdik
paremal kiiljel paiknevad 4
LED-tuled vilguvad.

Seadme rike

Toode on kinni voi
kasutatakse seda liiga
kiilmas keskkonnas

= (hendage toitepistik lahti ja

tihendage uuesti

Seade liilitub toiduvalmista-
mise protsessi kdivitamisel
kasireziimile. lkoonid ,M" ja
»OK" vilguvad.kiivitati.

Kiipsetusprotsess kaivi-
tus ilma eelkuumutuseta
voi enne eelkuumu-
tusprotsessi |16ppemist.
Kisireziim on automaat-
selt aktiveeritud.

= Eemaldage toit. Valige uus pro-

gramm ja oodake kuumutusprot-
sessi 16puni

= voi jatke toit grillile ja jalgige,

millal soovitud kiipsetusaste on
saavutatud

Kui probleemi ei ole vdimalik lahendada, vitke iihendust klienditeenindusega (iiksikasjad 3.

peatiikis).
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Seade vastab Euroopa direktiividele 2014/35/EL, 2014/30/EL ja 2009/125/EU.

Toodet ei tohi kasutusea l6ppedes kdrvaldada koos tavaparaste olmejaatmetega,
vaid see tuleb ringlussevdtuks viia elektri- ja elektroonikaseadmete kogumis-
punkti. Materjalid on korduskasutatavad margistuse kohaselt. Aitate keskkonna
kaitsmisele markimisvaarselt kaasa, kui annate kasutatud seadmed ringlusse
Kisige teavet sobivate kogumispunktide kohta kohalikust omavalitsusest.

Voib muutuda.
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WMF consumer electric GmbH
Standort Trepesch
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Germany
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WMF consumer electric GmbH
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