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Kasutusjuhend

Oluline ohutusteave

Lapsed alates 8. eluaastast ning piiratud fuusiliste, sensoorsete voi
vaimsete vOimetega vOi vajalike kogemuste ja teadmisteta isikud
tohivad seadet kasutada ainult jarelevalve all voi pérast seda,
kui neid on Opetatud seadet ohutult kasutama ja nad madistavad
seadme kasutamisega kaasnevaid ohte.
Lapsed ei tohi seadmega méngida.
Lapsed ei tohi seadet puhastada ega hooldada, védlja arvatud juhul,
kui nad on vanemad kui 8 aastat ja nendele on tagatud jarelevalve.
Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8-aastaste laste kdeulatusest
eemal.
Seadet ei tohi kasutada vilise taimeri ega kaugjuhtimise abil.
Seade on moeldud kasutamiseks kodumajapidamises voi sarnastes
keskkondades, naiteks:

- poodides, kontorites ja muudes driruumides asuvates tootajate

kookides;

- talumajapidamistes;

- hotellide, motellide ja muude majutusasutuste klientidele;

- kodumajutustes.
Ohu valtimiseks peab katkise toitejuhtme valja vahetama tootja,
teeninduse tootaja voi sarnase kvalifikatsiooniga isik.
Puhastage parast seadme ja tarvikute kasutamist koik toiduga
kokku puutunud pinnad/osad. Jargige jaotises ,Puhastamine ja
hooldus" esitatud juhiseid.
Kasutage seadet alati kdesolevate juhiste kohaselt. Ebadige
kasutamine voib pohjustada elektril6oki ja muid ohte.
Ettevaatust! Pdletusoht! Juurdepdasetavate pindade temperatuur
vOib olla vaga korge. Kuttepinnad vodivad olla kuumad ka monda
aega parast seadme valjaliilitamist.
Enne tarvikute vahetamist vai liikkuvatele osadele ldhenemist
llilitage seade valja ja tihendage vooluvorgust lahti.
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Enne kasutamist

Seadet tohib kasutada ainult selleks ettendhtud eesmérgil kdesoleva kasutusjuhendi kohaselt. Seetdttu
lugege kasutusjuhend enne seadme kasutamist hoolikalt 1abi. Kasutusjuhend sisaldab juhiseid

seadme kasutamiseks, puhastamiseks ja hooldamiseks. Me ei vota vastutust kasutusjuhendis olevate
juhiste tditmata jatmisest pohjustatud kahjustuste eest. Hoidke kasutusjuhendit kindlas kohas ja
andke see koos seadmega jargmisele kasutajale edasi. Poorake tahelepanu ka juhendi I16pus olevale
garantiiteabele. Seade ei ole mdeldud kasutamiseks drilisel eesmargil, vaid toidu valmistamiseks
kodumajapidamises.

Jargige seadme kasutamise ajal ohutusndudeid.

Tehnilised andmed

Nimipinge: 220-240V ~, 50-60 Hz
Energiatarve: 450 W

Kaitseklass: |
Ohutusteave

= Témmake toitepistik seinakontaktist valja:
kui kasutamise ajal esineb rikkeid,
enne puhastamist,
parast kasutamist.
= Uhendage seade ainult maandatud seinakontaktidesse, mis on paigaldatud mazruste kohaselt.
Toitejuhe ja pistik peavad olema kuivad.
= Arge tommake ega kinnitage toitejuhet iile teravate servade. Arge jitke seda rippuma. Kaitske seda
kuumuse ja oli eest.
= Kasutage liksnes ideaalses seisukorras pikendusjuhet.
= Arge kunagi tommake toitepistikut seinakontaktist valja juhtmest ega mirgade kitega.
= Arge kandke seadet toitejuhtmest.
= Arge asetage seadet kuumale pinnale, nagu kuumutusplaadile, véi lahtise leegi lihedusse, sest need
voivad korpust sulatada.
= Kasutage seadet liksnes siis, kui koik eemaldatavad osad on digesti kinnitatud.
= Kui seadet pikema aja jooksul ei kasutata, tommake toitepistik seinakontaktist valja.
= Lopetage kohe seadme kasutamine ja/voi tommake toitepistik seinakontaktist vilja, kui:
seade voi toitejuhe on kahjustatud,
kahtlustate, et parast seadme mahakukkumist voi sarnast juhtumit vaib esineda rike.
Sellistel juhtudel saatke seade remonti.
= Seadet tuleb kasutada jarelevalve all.
= Arge puudutage kuumi pindasid.
= Tootja poolt heaks kiitmata tarvikute kasutamine véib p6hjustada vigastusi.
= Arge puudutage masina kasutamise ajal selle liikuvaid osi.
= Arge kunagi I66ge kiipsetusvormi leiva eemaldamiseks teiste esemete vastu, sest see voib vormi
kahjustada.
* Leivakiipsetajas ei tohi kasutada fooliumi ega muid sarnaseid materjale, kuna see suurendab
tulekahju vai lihise tekkimise ohtu.
= Leivakiipsetajat ei tohi kunagi katta ratiku ega muu sarnasega. Kuumus ja niiskus peavad alati
saama eralduda. Kui leivakiipsetaja on kaetud siittiva materjaliga voi puutub sellega muul moel
kokku, vdib puhkeda tulekahju.
= Leivakiipsetaja kahjustuste valtimiseks ei tohi seda kasutada ilma kiipsetusvormita.
= Asetage seade nii, et see ei libiseks toopinnalt, nt tugeva taina s6tkumisel.




= Me ei vota vastutust vaarkasutamise voi sobimatu remondi tulemusena tekkinud kahjustuste eest.

Sellistel juhtudel valistatakse ka garantiinuded.

Juhtpaneel

Programmi valimine Pruunistusastme valimine
Vajutage seda nuppu, et valida  Vajutage seda nuppu, et valida
soovitud programm. Valitud soovitud pruunistusaste. Erinevad
programmi number kuvatakse astmed on ekraanil kuvatud
ekraanil. jargmiselt:

- Hele [ ]

- Keskmine [

- Tume [

Taimeri seadistamine Leiva suuruse valimine

Taimerit saab programmeerida, ~ Vajutage seda nuppu, et valida

kasutades nuppe - ja +. Seadista- leiva suurus. Olenevalt valitud

tud I6puaeg kuvatakse ekraanil.  suurusest kuvatakse ekraanil kas
450 v6i 750 g.

Kasutamine

Kiivitamine/peatamine

Seda nuppu kasutatakse kiipsetus-
protsessi alustamiseks. Saate protsessi
peatada, kui vajutate nuppu uuesti.

Seiskamine
Seda nuppu all hoides saate kiipsetus-
protsessi [6petada.

Kiipsetuskambri valgustus
Kiipsetuskambri valgustuse akti-
veerimiseks hoidke seda nuppu all.
Valgustus ltlitub umbes 30 sekundi
parast automaatselt vélja, kuid seda
saab ka ise vilja lulitada, hoides uuesti
nuppu all.

WMF KULT X leivakiipsetajaga saate ise kergesti leiba valmistada. Vajate vaid digeid koostisaineid
ja WMF KULT X leivakiipsetaja teeb kéik tilejadnu. 12 kiipsetusprogrammi seast leiab midagi igale
maitsele. Seadmega on kaasas programmide numbreid selgitav kergesti kasutatav tabel. Seda saab

ruumi sddstmiseks hoiustada kilipsetusvormis.



Programmide

tilevaade
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P Saadaolevad véimalused Kestus
rogramm Nimetus Kirjeldus
nr . Pruunista-
Taimer . Suurus (4509|750 g
mine
1 Kla_55|kaullne N_|su—JaMr.ukkllelv.a.tama sot_kur.mnEJa kiipsetamine. v v v 03:08 | 03:15
leivapats Lisada voib ka teisi koostisaineid.
. Saiataina sotkumine ja kiipsetamine pikema aja jook- v v v . .
2 sai sul. Saial on Uldiselt krobe koorik ja kerge tekstuur. 03:55 | 04:05
Taisteraleiva taina stkumine ja kiipsetamine.
3 Taisteraleib | Taimerit ei ole soovitatav kasutada, kuna see voib ) v v 03:47 | 03:55
leiva kvaliteeti halvendada.
Leivataina s6tkumine ja kiipsetamine liihema aja
4 Kiire programm* |jooksul kui 1. programmi puhul. Leib on Uldiselt v v - 02:25
vidiksem ja tugevama konsistentsiga.
5 Magus leib Mfgusa Ie.l\{a taln? sgtkymlne ja kiipsetamine. Lisada v v v 03:05 | 03:10
voib ka teisi koostisaineid.
6 Gluteenivaba Qluteenyaba Ie'\./a. taina lsotkurnmma kiipsetamine. v v v 03:05 | 03:10
Lisada voib ka teisi koostisaineid.
Ulikiire prog- Leivataina sotkumine ja kiipsetamine kdige liihema
7 P99~ |aja jooksul. Leib on iildiselt vaiksem ja kdvem kui 4. - v v 01:43 | 01:53
ramm P .
programmiga kiipsetatud leib.
8 Tainaprogramm Taina sotkumlne |Imavsed.a kupsetamata. Tainast saab v _ _ 01:30
kasutada saiakeste, pitsa jms jaoks.
9 Hoidised*™* HUIdIStF ja moosi vglmlstamlsekﬂs PIUUVI|JaAd_ tuleb B B _ 01:20
enne kiipsetusvormi panemist tiikkideks Idigata.
10 Réstleib ﬁos_tlelvzf taina segamine ja kiipsetamine. Leival on v v v 03:10 | 03:15
tildiselt dhem koorik ja kerge tekstuur.
n Kook Kiipsetuspulbriga taina segamine ja kiipsetamine. v v - 02:00
Ainult kiipsetamine ilma taina sdtkumiseta. Voib
12 Kiipsetamine  |kasutada ka teiste programmide kiipsetusaja - v - 01:00
pikendamiseks.

* Parima tulemuse tagamiseks tuleb kéik vedelad koostisained valada kiipsetusvormi esimesena. Alles seejarel tuleb seqgule
lisada kuivad koostisained.
** Kdige kiiremini saab leiba kiipsetada (likiire programmiga. Vee temperatuur on siin eriti oluline, kuna see mojutab

kiipsetusprotsessi. Parima kiipsetustulemuse saavutab, kui kasutada sooja vett.

*** Hoidiste valmistamiseks on soovitatav kasutada eraldi kiipsetusvormi.



Programmietappide uksikasjalik kirjeldus

Programm - Kogu 1.s6tku- | 1. kerki- | 2. s6tku-| 2. kerki- | 3. kerki- | Kiipse- | Soojas-
nr Kirjeldus Maht kestus mine mine mine mine mine | tamine [hoidmine
o 450 g 03:08 h 11 min 20 min 17 min 25 min 35min | 80 min 60 min
1 Klassikaline
leivapéts
750 g 03:15h 12 min 20 min 18 min 25 min 35min | 85min 60 min
450 g 03:55 h 18 min 40 min 22 min 30 min 40 min | 85 min 60 min
2 Sai
7509 04:05 h 20 min 40 min 25 min 30 min 40 min | 90 min 60 min
450 g 03:47 h 11 min 25 min 21 min 35 min 55min | 80 min 60 min
3 Taisteraleib
750 g 03:55 h 12 min 25 min 23 min 35 min 55min | 85min 60 min
4 Kiire programm* 02:25 h 12 min 10 min 13 min / 25min | 85min 60 min
450 g 03:05 h 12 min 5 min 23 min 30 min 35min | 80 min 60 min
5 Magus leib
750 g 03:10 h 12 min 5 min 23 min 30 min 35min | 85min 60 min
450 g 03:05 h 12 min 5 min 13 min 30 min 35min | 90 min 60 min
6 Gluteenivaba
7509 03:10 h 12 min 10 min 13 min 30 min 35min | 90 min 60 min
R 450 g 01:43 h 13 min / 5min 25 min / 60 min | 60 min
7 Ulikiire
programm* . . . . .
750 g 01:53 h 13 min / 5 min 30 min / 65 min 60 min
8 Tainaprogramm 01:30 h 25 min / / 30 min 35 min / /
9 Hoidised*** 01:20 h / 15 min / / 45 min | 20 min /
450 g 03:10 h 17 min 35 min 8 min 25 min 35 min 70 min 60 min
10 Rostleib
750 g 03:15h 17 min 35 min 8 min 25 min 35 min 75 min 60 min
n Koogid 02:00 h 7 min 4 min 10 min 9 min / 90 min 60 min
12 Kiipsetamine 01:00 h / / / / / 10m—i(;0 60 min

* Parima tulemuse tagamiseks tuleb kéik vedelad koostisained valada kiipsetusvormi esimesena. Alles seejarel tuleb sequle
lisada kuivad koostisained.
** Kéige kiiremini saab leiba kiipsetada dlikiire programmiga. Vee temperatuur on siin eriti oluline, kuna see méjutab
kiipsetusprotsessi. Parima kiipsetustulemuse saavutab, kui kasutada sooja vett.
*** Hoidiste valmistamiseks on soovitatav kasutada eraldi kiipsetusvormi.
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Enne seadme esmakordset kasutamist

Seadme lahtipakkimisel kontrollige, et kdik osad oleksid kaasas ja kahjustamata.

Puhastage enne kasutamist kdik eemaldatavad osad, nagu on kirjeldatud jaotises ,Puhastamine ja
hooldus".

Seadet esimest korda kuumutades vdib tekkida suitsu, seega soovitame kasutada seadet esimesel
korral tiihja kiipsetusvormiga (ilma tainasegamiskonksuta) ja programmiga ,Kiipsetamine” (nr 12).
Laske leivakiipsetajal maha jahtuda ja puhastage see jaotises ,Puhastamine ja hooldus” ndidatud
juhiste jargi.

Leiva, kookide ja taina valmistamine

Avage KULT X leivakipsetaja kaas ja eemaldage kiipsetusvorm, keerates seda vastupaeva.

Et tainas ei kleepuks tainasegamiskonksu ja kiipsetusvormi vahelisse ruumi, soovitame katta
tainasegamiskonksu ava kuumutamist taluva margariiniga.

Asetage tainasegamiskonks kiipsetusvormi veovolli kiilge nii, et lai kiilg oleks allapoole.
Seejarel lisage retsepti jargi vajaminevad koostisained kiipsetusvormi. Tavaliselt lisatakse esimesena
vedelad koostisained, nagu vesi voi 6li. Jirgmisena lisatakse kiipsetusvormi suhkur, sool ja jahu ning
seejarel parm.

Ettevaatust! Jahu maksimaalne kogus on 500 g ja kuivparmil 7 g.

Mirkus. Votke arvesse, et kui kasutate liiga palju jahu, véib tainas kiipsetusvormist vilja
voolata ja vormi kiilge korbeda.

Asetage kiipsetusvorm leivakiipsetajasse ja lukustage see paripdeva podrates kohale.

Sulgege leivakiipsetaja kaas.

Niitid pange toitepistik pistikupessa.

Sobiva programmi valimiseks kasutage programminuppu Prog. Lisateavet programmide kohta leiab
Ik 17.

Soovitud pruunistusastme (hele, keskmine, tume) valimiseks kasutage pruunistusastme nuppu [ ]

Leiva suuruse valimiseks (450 voi 750 g) kasutage leiva suuruse nuppu . Kui kasutate kiiret
programmi (nr 4), ei pea leiva suurust valima.

Taimerit saab programmeerida, kasutades nuppe - ja + (lisateavet taimeri kasutamise kohta saab lk
19). Selle etapi voib vahele jatta, kui kiipsetamisprotsess kiivitatakse kohe.

Kui olete vajaminevad seadistused sisestanud, vajutage kiipsetusprotsessi alustamiseks kaivitus-/
seiskamisnuppu §%’p‘ Kui véimalik, drge avage kaant enne, kui kiipsetusprotsess on [6ppenud, kuna
see halvendab kiipsetamistulemust.

Teise s6tkumisprotsessi ajal kuulete olenevalt valitud programmist (nr 1,2, 3, 4,5, 7, 10 ja 11)
korduvat helisignaali. Niilid vite kaane avada, et vajadusel lisada koostisaineid, nagu rosinaid voi
pahkleid. Hea kiipsetustulemuse saavutamiseks sulgege kaas kohe uuesti.

Kui kiipsetusprotsess on I6ppenud, kolab korduv helisignaal. Voite leiva kohe vilja votta ja
kdivitus-/seiskamisnuppu & all hoides kiipsetusprotsessi [dpetada, voi soojashoidmise funktsioon
liilitub automaatselt kuni 60 minutiks sisse.

Kiipsetusvormi valjavotmiseks kasutage pajalappi ja keerake vormi drnalt vastupdeva. Kallutage leib
kiipsetusvormist vélja ja pange koogirestile jahtuma.

Kui tainasegamiskonks ei tule automaatselt lahti, saate selle tainasegamiskonksu eemaldaja abil
lahti paasta. Sisestage see tainasegamiskonksu avasse ja iihendage tainasegamiskonksu alumise
poolega. Niitid tommake tainasegamiskonks ettevaatlikult vélja.

Jatke leib enne I6ikamist umbes tunniks koogirestile jahtuma, kui retseptis ei ole margitud teisiti.




Taimeri seadistamine

Kui te ei soovi kiipsetusprotsessi kohe alustada, voite kasutada taimerit. Saate nuppude - ja + abil
seadistada 10-minutiliste intervallidega leiva kiipsetamise I6pu aja, seejuures voetakse arvesse
kiipsetusaeg. Maksimaalne viibeaeg on 13 tundi.

Mirkus. See funktsioon ei ole saadaval jargmiste programmide puhul: Glikiire programm, hoidised ja
kiipsetamine.

Markus. Kui kasutate taimerit, valtige riknevaid toiduaineid, nagu munad voi vérske piim.

Soojashoidmise funktsioon

Kui kiipsetusaeg on I6ppenud, kdivitub automaatselt 60-minutiline soojashoidmise aeg. Kui soovite
leiva kohe peale kiipsetamist vélja votta, hoidke kiipsetusprotsessi peatamiseks all kivitus-/

. . S
seiskamisnuppu gi,.

Malufunktsioon

Kui elektritoide kiipsetamise ajal ajutiselt katkeb, taaskaivitatakse protsess automaatselt 10 minuti
jooksul, ilma et oleks tarvis vajutada kaivitus-/seiskamisnuppu 2%’; Kui voolukatkestus kestab kauem

kui 10 minutit, tuleb leivaklipsetaja taaskdivitada.

Kasulikud nouanded

= Tugev tainas: Tugeva taina puhul on soovitatav jarjestust muuta. Lisage kiipsetusvormi kdigepealt
kuivad ja seejarel vedelad koostisained. Kui soovite kasutada taimerit, veenduge, et parm ei puutuks
vedelikuga enneaegselt kokku.
* Kiipsetussegud: Klassikalise leivapétsi programm (nr 1) sobib iildiselt kiipsetussegudele, kui retseptis
ei ole margitud teisiti. Arge lisage kiipsetussegule rohkem vett kui retseptis margitud kogus. Retseptis
voib olla soovitatud vahendada vee kogust kuni 50 ml.
* Pruunistamine: Kuna leivakiipsetajal ei ole kaane ldhedal kuumusallikat, on krobeda tekstuuri
saamiseks soovitatav kasutada maksimaalset pruunistusastet.
= Munad: Kui kasutate rohkem mune, tuleb vedeliku kogust vastavalt kohandada. Lisaks on soovitatav
munad enne kiipsetusvormi lisamist vahustada.
= Kiipsetuskambri valgustus: H60glambi vahetamiseks eemaldage miindi abil klaaskate. Kasutage
jargmiste omadustega ahjuh66glampi:
- E14

Kogupikkus 49 mm

Klaasi labim66t 22 mm

220-240V

15W

300 °C

10
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Puhastamine ja hooldus

Tommake toitepistik parast kasutamist seinakontaktist vélja. Enne puhastamist laske leivakiipsetajal
jahtuda. Eemaldage kiipsetusvorm, hoides seda kdepidemest ja keerates vastupdeva. Seejarel
eemaldage tainasegamiskonks. Kui tainasegamiskonksu on keeruline eemaldada, tditke kiipsetusvorm
leige veega ja jatke tainasegamiskonks umbes 30 minutiks ligunema. Niitid peaks olema lihtsam seda
eemaldada. Puhastage kiipsetusvorm ja tainasegamiskonks niiske lapiga. Valtige teravate esemete

vOi tugevatoimeliste puhastusainete kasutamist, need voivad mittenakkuvat kattekihti kahjustada.
Kiipsetusvorm tuleb enne uuesti kasutamist tdielikult kuivatada. Kasutage leivakiipsetaja, kaane ja
akna puhastamiseks niisket lappi. Arge kasutage abrasiivseid puhastusaineid, kuna need véivad pinda
kahjustada. Arge kunagi kastke korpust vette. Lihtaks puhastamiseks voib moétetopsikut, médtelusikat

ja tainasegamiskonksu eemaldajat pesta ndudepesumasinas.

Voib pesta Voib loputada Piihkida niiske

noudepesumasinas voolava vee all lapiga
Kiipsetusvorm —

Tainasegamiskonks

Maodtetopsik

Maodotelusikas

Tainasegamiskonksu eemaldaja

IR NE NE L LN

EENENENE
ANANASASASAS

Korpus

Veatuvastus

Ekraanil kuvatakse ,HHH" (sellega kaasneb viis helisignaali)
Sisetemperatuur on liiga kdrge. Peate jddma praegusesse programmi. Avage kaas ja laske
leivakiipsetajal 10-20 minutit jahtuda.
Pirast kiivitus—/seiskamisnupu 2%’; vajutamist kuvatakse ekraanil ,LLL" (sellega kaasneb viis
helisignaali)
Sisetemperatuur on liiga madal. Peatage helisignaalid, vajutades kaivitus-/seiskamisnuppu Z%,’;,ja avage
kaas. Oodake 10-20 minutit, kuni seade on saavutanud toatemperatuuri.

Start
Pirast kiivitus—/seiskamisnupu Stor vajutamist kuvatakse ekraanil ,EEQ"
Temperatuuriandur ei ole korralikult lihendatud, saatke seade remonti.

"




Néuanded ja vastused

Probleem

P6hjus

Lahendus

Kiipsetuskambrist voi dhuavadest
tuleb suitsu.

Koostisained on kiipsetuskambris
voi kleepunud kiipsetusvormi
vélispinnale.

Témmake pistik vdlja ja puhastage
kiipsetusvormi valispind voi
kiipsetuskamber.

Leib vajub keskelt kokku ja on
pohjast niiske.

Leib on pérast kiipsetamist liiga
kauaks kiipsetusvormi jaetud.

Vétke leib kiipsetusvormist
vilja enne, kui soojashoidmise
funktsioon vilja liilitub.

Koostisaineid ei segatud odigesti voi
leib ei kiipsenud korralikult.

On valitud valed programmiseaded.

Kontrollige valitud programmi ja
ka leiva suuruse ja pruunistu-
sastme seadeid.

Kiipsetamise ajal on kaant
korduvalt avatud.

Kaant ei tohiks avada muul
pohjusel kui koostisainete
lisamiseks. Pérast seda tuleb kaas
kohe sulgeda.

Tainasegamiskonks ei poorle.

Kontrollige, et tainakonksu ei
takistaks pipraterad vms. Votke
kiipsetusvorm vilja ja kontrollige,
kas tainakonksu saab poodrata. Kui
see ei ole voimalik, saatke seade
remonti.

Leivakiipsetaja ei kdivitu ja
ekraanil kuvatakse ,HHH"

Sisetemperatuur on liiga korge.

Peate jadma praegusesse
programmi. Avage kaas ja laske
leivakiipsetajal 10-20 minutit
jahtuda.

Leib kerkib liiga kiiresti

Liiga palju parmi, liiga palju jahu
voi liiga vahe soola

Kontrollige kasutatud koostisainete
kogust, vajadusel korrigeerige ja
kontrollige, et kdik koostisained
oleksid sequsse lisatud.

Leib ei kerki iildse véi kerkib
vaga vihe

Péarmi pole véi on liiga vdhe véi on
vale veekogus

Kontrollige kasutatud koostisainete
kogust, vajadusel korrigeerige ja
kontrollige, et kdik koostisained
oleksid segusse lisatud.

Parm puutus liiga vara vedelikuga
kokku

Taitke kiipsetusvorm diges
jarjekorras.

Leib vajub keskelt kokku

Liiga palju tainast kiipsetusvormi
suuruse kohta

Kontrollige kasutatud koostisainete
koguseid ja vajadusel korrigeerige.
Kui kasutatakse vedelikku
sisaldavaid koostisaineid, tuleb vee
kogust vastavalt vahendada.

Parm puutus liiga vara vedelikuga
kokku

Tehke jahusse vaike stivend ja
lisage kuivparm, véltides vee ja
kuivparmi otsest kokkupuudet.

Paks tiikiline tekstuur

Liiga palju jahu véi liiga vahe vett

Kontrollige kasutatud koostisainete
kogust, vajadusel korrigeerige ja
kontrollige, et kaik koostisained
oleksid segusse lisatud.

Parmi voi suhkrut ei ole piisavalt

Kontrollige kasutatud koostisainete
kogust, vajadusel korrigeerige ja
kontrollige, et kdik koostisained
oleksid segusse lisatud.

Leib ei ole keskelt kiipsenud

Liiga palju vett

Kontrollige kasutatud koostisainete
kogust, vajadusel korrigeerige ja
kontrollige, et kaik koostisained
oleksid segusse lisatud.

Leib/koorik on liiga hele

On valitud vale pruunistusaste

Kuna leivakiipsetajal ei ole

kaane lahedal kuumusallikat,

on krébeda tekstuuri saamiseks
soovitatav kasutada maksimaalset
pruunistusastet.
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Kasutamiseks ainult Uhendkuningriigis

= Toote toitejuhtmega on Ghendatud 13 A pistik, mis vastab standardile BS 1363. Kui pistik ei sobi
teie pistikupesadega voi tuleb vilja vahetada, votke arvesse jargmist. Kui pistik ei ole uuendatava
kaabeldusega, Idigake see toitejuhtme kiiljest ja kérvaldage kohe. Arge kunagi sisestage seda
pistikupessa, sest esineb suur elektrilodgioht.
= Toitejuhtme pistiku saab asendada jargmiste juhiste kohaselt.
Tahtis! Toitejuhtme sooned on tahistatud jargmiste varvidega:
sinine null
pruun faas
. Kuna seadme toitejuhtme soonte vérvid ei pruugi vastata teie pistikus olevate klemmide
varvitahistele, toimige jargmiselt:
sinine juhe tuleb tGihendada klemmiga, mis on mérgitud N-tdhega voi on musta varvi;
pruun juhe tuleb Gihendada klemmiga, mis on méargitud L-tdhega vdi on punast varvi.
Arge tihendage (ihtegi juhet klemmiga, mis on margitud E-tahega véi maanduse stimboliga @
voi on rohelist voi rohelist ja kollast vérvi.
= Kui kasutatakse 13 A (BS 1363) pistikut, tuleb see Gihendada 3 A sulavkaitsmega, mis vastab
standardile BS 1362 ja mille ASTA on heaks kiitnud. Kui kasutatakse muud tiitipi pistikut, tuleb
seadet pistikus, adapteris voi jaotuskilbis kaitsta 5 A sulavkaitsmega.
Kahtluse korral pidage néu kvalifitseeritud elektrikuga.
= Arge kunagi kasutage pistikut sulavkaitsme katet sulgemata.

C € Seade vastab Euroopa direktiividele 2014/35/EL, 2014/30/EL ja 2009/125/EU.

Toodet ei tohi kasutusea loppedes kdrvaldada koos olmejadtmetega, vaid see tuleb

ringlussevotuks viia elektri- ja elektroonikaseadmete kogumispunkti. Materjalid

on mérgistuse kohaselt ringlussevdetavad. Te saate keskkonna kaitsmisele

suurel madral kaasa aidata, kui korduskasutate vanu seadmeid, saadate need
| Uimbertdotlemisele voi utiliseerite muul viisil. Kiisige kohalikust omavalitsusest,

kus asub teile lahim sobilik kogumispunkt.

Voib muutuda.
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Eksploatavimo vadovas

14

Svarbios saugos instrukcijos

Vlyresni nei astuoneriy mety vaikai, asmenys, turintys
fizing, jutiming ar protine negalig, taip pat asmenys,
neturintys patirties ir/ar Ziniy, gali naudotis Siuo prie-
taisu, tik jei yra priziGrimi kity asmeny ar jiems buvo
nurodyta, kaip saugiai naudotis prietaisu ir jie supranta
galincias kilti grésmes.
Vaikams draudziama Zaisti su prietaisu.
Vaikai negali valyti Sio prietaiso ar atlikti jo prieziliros
darby, nebentjie yra vyresni nei 8 mety amziaus ir yra
Laikykite prietaisg ir jo Iaidq toliau nuo jaunesniy nei 8
mety vaiky.
Prietaiso negalima valdyti iSoriniu laikmaciu ar nuoto-
linio valdymo pulteliu.
Prietaisas skirtas naudoti namuose ir panasiose
apllnkose pavyzdziui:
personalo kambariuose parduotuveése, biuruose ir
kitose darbo aplinkose;
gyvenamuosiuose tkiy namuose;
klienty vieSbuciuose, moteliuose ir kitose apgyven-
dinimo jstaigose;
- nakvynés ir pusryCiy namuose.
Tam, kad sugedus prietaiso maitinimo laidui bity
iSvengta pavojy, jj turi pakeisti gamintojas, gamin-
tojo techninés priezidros darbuotojas ar atitinkamag
kvalifikacijg turintis asmuo.
Pasinaudoje prietaisu ir priedais, nuvalykite visus
pavirSius [ dalis, besilie¢iancius su maistu. Vadovaukités
instrukcijomis, pateiktomis skyriuje ,Valymas ir
priezilra”.
Visada naudokite prietaisg pagal Sias instrukcijas.
Netinkamai naudojamas prietaisas kelia elektros smugio
ir kitus sveikatos pavojus.
Démesio! Pavojus nusiplikyti! Salia esantys pavirsiai
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gali labai jkaisti. Kaitinimo pavirSiai lieka jkaite dar kurj
laikg iSjungus prietaisg.

* PriesS keisdami priedus ar liesdami judancias dalis,
iSjunkite prietaisg iS atjunkite jj nuo elektros lizdo.

Pries naudodamiesi prietaisu

Prietaisg galima naudoti tik pagal paskirtj vadovaujantis Siuo eksploatavimo
vadovu. Dél to pries naudodamiesi prietaisu, atidZiai perskaitykite vadova. Jame
pateikta svarbi informacija, susijusi su prietaiso naudojimu ir priezitra. Mes
neprisiimame jokios atsakomybés, jei nebuvo laikomasi Siame vadove pateikty
instrukcijy. Laikykite jj saugioje vietoje ir, jei reikia, perduokite kitiems vartoto-
jams. Atkreipkite démesj j gale pateiktg garantijos informacija. Prietaisas néra
skirtas naudoti komerciniais tikslais. Jis numatytas ruosti tokj kiekj maisto, kurio
reikia namy dkio reikmeéms patenkinti.

Naudodamiesi prietaisu paisykite saugos jspejimy.

Techniniai duomenys

Nominalioji jtampa: 220-240 V~ 50-60 Hz
Suvartojama galia: 450 W

Apsaugos klasé: |

Saugos informacija
= |Straukite kiStuka:
prietaisui sugedus,
prieS valydami prietaisa,
pasinaudoje prietaisu.
= Junkite prietaisg tik j jzemintus sieninius elektros lizdus, sumontuotus pagal
reikalavimus. Laidas ir kiStukas turi bati sausi.
= Nesuspauskite laido ir netraukite per aStrius krastus. Neleiskite jam karoti.
Apsaugokite jj nuo kars¢io ir aliejaus.
= Naudokite tik nepriekaiStingos baklés ilginamajj laida.
= Niekada neatjunkite kiStuko iS lizdo traukdami uz laido ar laikydami jj
drégnomis rankomis.
* Neneskite prietaiso uz laido.
= Nestatykite prietaiso ant jkaitusiy pavirsiy, pavyzdziui, kaitvietés ar 3alia
atviros liepsnos Saltiniy, nes gali pradéti lydytis jo korpusas.
= Naudokités prietaisu tik tinkamai prijunge nuimamas dalis.
= Jei prietaisu neplanuojate naudotis ilga laika, iStraukite kiStuka i$ elektros
lizdo.
= Nedelsdami nustokite naudotis prietaisu irfar iStraukite kistuka i$ elektros lizdo jei:
prietaisas ar laidas yra pazeisti;
jtariate, kad prietaisas gali neveikti, nes buvo nukrites ar pan.
Tokiais atvejais atiduokite prietaisg taisyti.
= Nepalikite veikiancio prietaiso be priezitiros.
= Nelieskite jkaitusiy pavirsiy.
= Naudodami gamintojo nerekomenduotus priedus galite susizaloti.
= Naudodamiesi prietaisu nelieskite jokiy judanciy daliy.
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Programos pasirinkimas
Sj mygtuka spaudziate norimai
programai pasirinkti.

rodomas pasirinktos
programos numeris.

\

= Niekada netrankykite kepamosios formos j kitus daiktus duonai iSimti, nes

galite sugadinti prietaisa.

= Nenaudokite kartu su duonkepe folijos ar panasiy medziagy, nes galite sukelti

gaisrg ar trumpg sujungima.

= Niekada neuzdenkite duonkepés rank$luoséiu ar panasiu daiktu. Saugokite
duonkepe nuo karscio ir dréegmeés. Jei duonkepé laikoma uzdengta degiomis
medziagomis ar su jomis lieciasi kitu badu, gali kilti gaisras.

= Kad nesugadintuméte duonkepés, nenaudokite jos be kepamosios formos.

= Pastatykite prietaisg taip, kad jis negaléty nuslysti nuo stalvirSio, pavyzdziui,

minkant sunkig tesla.

= Mes neprisiimame jokios atsakomybés uz gedimus, atsiradusius netinkamai
ar ne pagal paskirtj naudojantis prietaisu ar bandant netinkamai jj pataisyti.
DaZniausiai tokiais atvejais garantija néra taikoma.

Valdymo skyrius

e Svelnus [
® Vidutinis [7]
® Sunkus ]

Laikmacio nustatymas
Laikmacio funkcijg galima
uzprogramuoti mygtukais ,-"
ir ,+". Nustatytas pabaigos
laikas yra rodomas ekrane.

Apskrudimo lygio pasirinkimas
Sj mygtuka spaudZiate norimam
Ekrane apskrudimo lygiui pasirinkti. Skir-
tingi lygiai rodomi ekrane Sia tvarka:

Naudojimas

Su ,WMF KULT X" duonkepe galite nesunkiai iSsikepti duong namuose. Jums tereikia tinkamy ingredienty,
o viskuo kitu pasirtpins jusy ,WMF KULT X" duonkepé. Duonkepéje yra 12 kepimo programy, tad
kiekvienas atras savo mégstamo skonio duong. Kartu su duonkepe gausite paprastg programy lentele,
kurioje i3aiskinti programy numeriai. Jg galite laikyti kepamojoje formoje ir taip sutaupyti vietos.
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Duonos dydzio pasirinkimas
Nuspauskite §j mygtukg norimam
duonos dydZiui pasirinkti. 450

gr. arba 750 gr. rodomas ekrane
priklausomai nuo pasirinkto
dydzio.

Mygtukas ,Start" / ,Pause”
Sis mygtukas naudojamas kepi-
mui pradéti. Dar karta nuspaude
mygtuka, galite sustabdyti prietaisa.
«Stop”

Nuspaude $j mygtuka, galite
sustabdyti kepimo procesa.

Kepimo kameros
apsvietimas

Norédami apsviesti kepimo
kamerg, laikykite nuspausta
§j mygtuka. Jis automatiskai
iSsijungia po apytiksliai 30 s,
taCiau gali bati iSjungtas dar
kartg nuspaudus mygtuka.
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Programy apzvalga

P Galimi variantai Laiko trukmé
r09ra" | poskirtis Aprasymas ikmagi
mos Nr. talkmaclo | Absktu= | pydis | 450 gr. | 750gr
unkcija dimas
1 Klasikine Kyieéiq ir rugiq.dgqr)os'miqkyma§ ir ke- v v v 03:08 | 0315
duona pimas Galite pridéti ir kity ingredienty.
2 Balty milty | Minkymas ir kepimas uZtrunka ilgiau.
duona Duona turi traskig plutele ir yra leng- v v v 03:55 | 04:05
vos tekstiros.
3 Viso grido | Viso griido duonos minkymas ir
duona ka.ImE.lS. Nevr.ekomen.qUOJama nau- [‘/) v v 03:47 | 03:55
doti laikmacio funkcijos, nes tai turi
neigiamo poveikio duonos kokybei.
4 Greitoji Duonos minkymas ir kepimas per
programa* | trumpesnj nei programos_Nr. 1 o v v _ 0225
nustatytg laikg. Duona biina mazZesné
ir tvirtesné.
5 Saldi duona Salt.izms .du.o.n.os r.mn!<ymas.|r kepimas. v v v 03:05 | 03:10
Galite prideéti ir kity ingredienty.
6 Dg(?na be Duonos t_)e gllFm.](? .mlr!kyr.nas ir I.<ep|— v v v 03:05 | 03:10
glitimo mas. Galite pridéti ir kity ingredienty.
7 Itin greita Duonos minkymas ir kepimas per
programa tru[npla.u_sq laika. !Juo_nf bina _ v v o3 | o153
mazesné ir rupesneé nei iSkepta pagal
programg Nr. 4.
8 Teslos TeSlos minkymas be kepimo. Teslg
programa | galima panaudoti bandeléms, picoms v - - 01:30
keptiir t. t.
Uogienéms ir dzemams gaminti Prie$
9 Uogiené™ | dédami vaisius ant kepamosios for- - - - 01:20
mos, supjaustykite juos gabalais.
10 Skrebuciai | Skrudinamos duonos minkymas ir
kepimas Duona turi plonesne plutele ir v v v 03:10 | 03:15
yra lengvos tekstros.
1 Pyragai Mlnky.mas' ir kepimas naudojant kepi- v v _ 02:00
mo miltelius.
12 Kepimas K.eplmas be mlnkymo. Ga'llm.a nfaugiot.l _ v _ 01:00
kity programy kepimo laikui pailginti.

*Kad rezultatai buty optimalis, | kepamajg formg iS pradziy pilkite skystuosius ingredientus. Pasku-
tinius berkite sausuosius ingredientus. }

**G@reiciausias badas iSkepti duong yra pasinaudoti itin greita programa. Siuo atveju labai svarbi yra
vandens temperattra, nes nuo jos priklauso kepimo procesas. Geriausi rezultatai pasiekiami naudojant
Siltg vandenj.

**Rekomenduojama gaminant uogienes naudotis atskira kepamaja forma.
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Programos seka

Programos . . Bendra Minky- | Kildini- | Minky- | Kildini- | Kildini- . Silumos
Aprasymas | Tiris | Kepimas| ., .
Nr. trukme mas 1 mas 1 mas 2 mas 2 mas 3 iSsaugojimas
4509 | 03:08 val. 11 min. 20 min. 17 min. 25 min. 35 min. | 80 min. 60 min.
1 Klasikiné duona
7509 | 03:15val. 12 min. 20 min. 18 min. 25 min. 35 min. | 85 min. 60 min.
. 4509 | 03:55val. 18 min. 40 min. | 22min. | 30min. | 40 min. | 85 min. 60 min.
Balty milty
2
duona . . . . X . .
750g | 04:05 val. 20 min. 40 min. 25 min. 30 min. 40 min. | 90 min. 60 min.
X 450g | 03:47 val. 11 min. 25 min. | 21 min. 35min. | 55 min. | 80 min. 60 min.
Viso grado
3
duona ) ) ' ) ) ) :
7509 | 03:55val. 12 min. 25 min. 23 min. 35 mins. | 55 mins. | 85 mins. 60 min.
4 Greitoji 02:25val. | 12min. | 10min. | 13 min. / 25 min. | 85 min. 60 min.
programa
450g | 03:05val. 12 min. 5 min. 23 min. 30 min. | 35min. | 80 min. 60 min.
5 Saldi duona
750 g | 03:10 val. 12 min. 5 min. 23 min. 30 min. 35 min. | 85 min. 60 min.
4509 | 03:05 val. 12 min. 5 min. 13 min. 30 min. | 35min. | 90 min. 60 min.
6 Duona be
glitimo ) . . . . . .
7509 03:10 val. 12 min. 10 mins. 13 min. 30 min. 35 min. | 90 min. 60 min.
. . 4509 | 01:43 val. 13 min. / 5 min. 25 min. / 60 min. 60 min.
7 Itin greita
programa* ) ) ) i .
7509 | 01:53 val. 13 min. / 5 min. 30 min. / 65 min. 60 min.
8 Teslos programa 01:30 val. 25 min. / / 30 min. | 35 min. / /
9 Uogiene*™* 01:20 val. / 15 min. / / 45 min. | 20 min. /
450g | 03:10 val. 17 min. 35 min. 8 min. 25 min. | 35min. | 70 min. 60 min.
10 Skrebuciai
7509 | 03:15val. 17 min. 35 min. 8 min. 25min. | 35min. | 75 min. 60 min.
n Pyragai 02:00 val. 7 min. 4 min. 10 min. 9 min. / 90 min. 60 min.
12 Kepimas 01:00 val. / / / / / 1':_ig0 60 min.

*Kad rezultatai buty optimalds, | kepamaja forma i$ pradziy pilkite skystuosius ingredientus. Paskutinius berkite sausuosius
ingredientus.

**GreiCiausias badas iSkepti duong yra pasinaudoti itin greita programa. Siuo atveju labai svarbi yra vandens temperatiira, nes
nuo jos priklauso kepimo procesas. Geriausi rezultatai pasiekiami naudojant $iltg vanden;.

“*Rekomenduojama gaminant uogienes naudotis atskira kepamaja skarda.
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PrieS naudodamiesi prietaisu pirmg karta

* ISpakuodami prietaisg jsitikinkite, kad pakuotéje yra visos dalys, ir jos yra nepazeistos.

= Nuvalykite visas nuimamas dalis taip, kaip aprasyta skyriuje ,Valymas ir priezidra".

* Pirmg kartg naudojantis prietaisu gali baty diimy, todél rekomenduojame vieng karta prietaisui
leisti veikti su tuscia kepamaja forma (be teslos kablio) esant nustatytai kepimo programai (Nr. 12).

= Leiskite duonkepei atvésti ir dar kartg nuvalykite jg pagal instrukcijas, pateiktas skyriuje ,Valymas ir
priezitra".

Duonos pyragy ir teslos ruoSimas

Atidarykite ,KULT X" duonkepés dangtj ir nuimkite kepamaja skarda pasuke ja pries laikrodzio
rodykle.

= Kad tesla neprikibty prie angos tarp teslos kablio ir kepamosios formos, rekomenduojama istepti
teslos kablio anga kars¢iui atspariu margarinu.

= Uzdékite teslos kablj ant kepamosios formos pavaros veleno, taip kad placioji dalis baty nukreipta
zemyn.

= Tada sudékite j kepamajg formg visus ingredientus pagal recepta. IS pradZiy pilkite skystuosius

ingredientus, tokius kaip vanduo ar aliejus. Tada berkite cukry, druskq ir miltus ir, galiausiai, mieles.

Démesio: Didziausias milty kiekis yra 500 g, o sausy mieliy - 7 g.

Pastaba: Jei naudojate per daug milty, tesla gali verztis per kraStus ir prisvilti prie formos.

|dékite kepamajg forma | duonkepg ir uzfiksuokite jg pasukdami palei laikrodzio rodykle.

Uzdarykite duonkepés dangt;.

Dabar jkiskite kistukg j elektros lizdg.

Programos mygtukais Prog pasirinkite tinkamg programa. Papildomos informacijos apie atskiras

programas rasite 17 psl.

Apskrudimo lygio mygtuku [ |EJf pasirinkite norima apskrudimo lygj (Svelnus, vidutinis, stiprus).

= Duonos dydzio mygtuku [ pasirinkite norimg duonos dydj (450 g ar 750 g). Jei naudojate greitg
programa (Nr. 4), neturite pasirinkti duonos dydzio. }

= laikmatj galima programuoti mygtukais ,~" ir ,+" (daugiau informacijos rasite 19 psl.). Sj zingsnj
galite praleisti, jei ketinate kepti duong i$ karto.

= )vede reikiamus nustatymus, spustelékite mygtukg ?Tf,; kad duona pradéty kepti. Jei jmanoma,
nevarstykite dangcio nepasibaigus kepimo laikui, nes tai neigiamai veikia kepimo rezultata.

= Per antrg minkymo ciklg i3girsite keletg pypteléjimy priklausomai nuo pasirinktos programos ( 1, 2,
3,4,5,7,10 ir 11). Dabar galite praverti dangtj ir, jei reikia, jdéti papildomy ingredienty, pavyzdziui,
raziny ar rieSuty. Tuomet nedelsdami uzdarykite dangtj, kad kepimo rezultatas bty optimalus.

= Pasibaigus kepimo ciklui, igirsite keletg pypteléjimy. Galite i$ karto iSimti duong ir baigti kepimo
procesa mygtuku 2 ar ,Silumos i$saugojimo funkcija” jsijungia automatiskai ir veikia ne ilgiau kaip
60 min.

= Formos laikikliu iSimkite kepamajg formg ir Svelniai pasukite jg pries laikrodZio rodykle. Kilstelékite
kepimo forma, kad duona iSkristy ant stovo ir pradéty veésti.

= Jei teslos kablys automatiSkai neatsikabina, galite pasinaudoti kablio nuémikliu. Jkiskite jj j teSlos
kablio angq ir pritvirtinkite prie teslos kablio apacios. Dabar atsargiai iSimkite teslos kablj.

= Palikite duong veésti ant stovo apie 1 val. Tuomet galite jg supjaustyti, nebent recepte nurodyta
kitaip.
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Laikmacio nustatymas

Jei nenorite pradéti kepti tuoj pat, galite pasinaudoti laikmacio funkcija. Galite nustatyti kepimo
pabaigos 10 min. intervalais mygtukais =" ir ,+" (jskai¢iuokite ir kepimo laika). Kepimo pradzig galite
nukelti ne véliau kaip 13 valandy.

Pastaba: Funkcija neveikia su itin greita programa, uogieniy

ir kepimo programomis.

Pastaba: Kai naudojatés laikmaciu, nenaudokite tokiy greitai gendanciy maisto produkty, kaip
kiauSiniai ar SvieZias pienas.

Silumos issaugojimo funkcija
Pasibaigus kepimo laikui, automatiskai jsijungia 60 min. trukmés Silumos iSsaugojimo funkcija. Jei
norite iSkeptg duong isimti i$ karto, nuspauskite ,Start" / ,Stop" mygtuka zti’)'; kepimo procesui

baigti.
Isiminimo funkcija

Jei kepant duong laikinai Snutruksta elektros tiekimas, procesas automatiskai pratgsiamas po 10 min.
u Start

Mygtuko ,Start" | ,Stop Stop spausti nereikia. Jei elektros tiekimas nutriksta ilgiau nei 10 min.,
paleiskite duonkepe i$ naujo.

Naudlngl patarimai

Sunki tesla: Jei tesla yra sunki, rekomenduojama pakeisti nurodytg seka. IS pradziy | kepamaja
skarda suberkite sausus ingredientus, o po jy - skystus. Jei norite pasinaudoti laikmacio funkcija,
pasirpinkite, kad sausos mielés per anksti nesiliesty su skysciais.
= Kepimo misiniai: Klasikinés duonos programa (Nr. 1) dazniausiai yra tinkama kepimo miSiniams,
" nebent recepte bity nurodyta kitaip. Nepilkite | kepimo miSinj daugiau vandens, nei nurodyta
recepte. Priklausomai nuo recepto, gali bati nurodyta sumazinti vandens kiekj apie 50 ml.
= Apskrudimas: Dél to, kad aplink duonkepés dangtj néra Silumos 3altinio, rekomenduojama
= rinktis auksciausig apskrudimo lygj, jei norite, kad jasy duona bty traski.
= KiausSiniai: Jei naudojate daugiau kiausiniy, turite atitinkamai naudoti daugiau skys¢iy. Taip pat
= rekomenduojama prie$ pilant kiausinius | kepamaja forma, juos suplakti.
= Kepimo kameros apSvietimas: Jei norite pakeisti lempute, nuimkite stiklinj dangtj moneta.
PraSome naudoti orkaitéms skirtas lemputes:
- B4
Bendras ilgis: 49 mm
Stiklo skersmuo: 22 mm
220-240V
15W
300 °C
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Valymas ir prieziiira

Pasinaudoje¢ prietaisu, iStraukite elektros kiStuka i elektros lizdo. PrieS valydami duonkepe, leiskite
jai atvésti. Laikydami uz rankenos iSimkite kepamajg forma sukdami jg pries$ laikrodZio rodykle. Tada
nuimkite teslos kablj. Jei teslos kablj nuimti sunku, jpilkite j kepamajg forma drungno vandens ir
leiskite kabliui pamirkti apie 30 minudiy. Dabar jj nuimti turéty bati lengviau.

Valykite kepamajg forma ir teslos kablj drégnu skuduréliu. Nenaudokite jokiy astriy ar abrazyviniy
valikliy, nes jie gali subraizyti nesvylantj pavirSiy. PrieS naudodamiesi kepamgja forma dar kartg,
leiskite jai visiSkai iSdziati. Duonkepg, dangtel;j ir langelj valykite drégnu skuduréliu. Nenaudokite
abrazyviniy valikliy, nes galite subraizyti pavirSiy. Niekada nemerkite korpuso | vandenj. Matuoklj,

dozuojamajj Saukstelj ir teslos kablj galima plauti indaplovéje.

/i
A
AR
EERN

Galima plauti Galima skalauti po | Valykite drégnu
indaplovéje tekanciu vandeniu skuduréliu

Kepamoji forma

Minkymo kablys

Dozuojamasis puodukas

Dozuojamasis Saukstelis

Kablio nuémiklis

EENENENN

BENE AN NN
A NN NA VA NEN

Korpusas

Gedimy Salinimas

Ekrane rodomas praneSimas ,HHH" (girdisi 5 pypteléjimai)

Vidiné temperatdra yra per auksta. Nekeiskite dabartinés programos. Atidarykite dangtj ir leiskite
duonkepei atvesti 10-20 minuciy.

Ekrane rodomas pranesimas ,LLL" (girdisi 5 pypteléjimai) nuspaudus mygtuka ,Start"/,Stop” 2%’;
Start +

Vidiné temperatra yra per zema. Sustabdykite pypteléjimus nuspaude mygtuka ,Start" / ,Stop g, ir
atidarykite dangtj. Palaukite 10-20 minuciy, kol prietaisas jSils iki kambario temperatiros.

Start
Ekrane rodomas pranesimas ,EE0" nuspaudus mygtuka ,Start"/,Stop" Sop
Netinkamai prijungtas temperatdros jutiklis; atiduokite prietaisg taisyti.
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Patarimai ir atsakymai

Problema

Priezastis

Sprendimas

IS kepimo kameros ar védinimo
angy sklinda damai.

Kepimo kameroje yra ingredienty
arba jie prikibo prie kepamosios
formos idorés.

IStraukite kiStukg i$ laido ir nuva-
lykite kepamosios formos iSore ar
kepimo kamera.

Duona per vidurj yra subliuskusi, o
dugnas - drégnas.

ISkepusi duona per ilgai guléjo
kepamojoje formoje.

ISimkite duong i$ kepamosios
formos pries jsijungiant Silumos
iSsaugojimo funkcijai.

Ingredientai sumaisyti netinkamai
arba duona ne iki galo iSkepé.

Pasirinkta netinkama programa.

Patikrinkite pasirinkta programa
bei duonos dydZio ir apskrudimo
lygio nustatymus.

Kepant buvo nuolat varstomas
dangtis.

Dangtj galima atidaryti tik papild-
omiems ingredientams jdéti.

Po to dangtj batina nedelsiant
uzdaryti.

Teslos kablys nesisuka.

Patikrinkite, ar duonos kabliui
netrukdo jstrige pipirai ir pan.
ISimkite kepamaja formg ir
patikrinkite, ar teslos kablys gali
suktis. Jei ne, atiduokite prietaisg
taisyti.

Duonkepé nejsijungia, ekrane
rodomas uzrasas ,HHH".

Vidiné temperattra yra per auksta.

Nekeiskite dabartinés programos.
Atidarykite dangtj ir leiskite
duonkepei atvésti 10-20 minugiy.

Duona per greitai iskyla.

Per daug mieliy, per mazai milty
ar druskos.

Patikrinkite naudojamy
ingredienty kiekius. Jei reikia,
pakoreguokite ir jsitikinkite, kad
sudéjote visus ingredientus.

Duona nekyla ar kyla labai
pamazu.

Per mazai ar néra mieliy arba
netinkamas vandens kiekis.

Patikrinkite naudojamy
ingredienty kiekius. Jei reikia,
pakoreguokite ir jsitikinkite, kad
sudéjote visus ingredientus.

Mielés per greitai émé liestis su
skysciais.

|sitikinkite, kad ingredientus pilate
teisinga seka.

Duona per vidurj sublitksta.

Per daug teslos.

Patikrinkite naudojamy
ingredienty kiekius. Jei reikia,
pakoreguokite. Jei naudojami
skysti ingredientai, atitinkamai
sumazinkite naudojamo vandens.

Mielés per greitai émé liestis su
skysciais.

Padarykite nedidele skylute
miltuose ir suberkite sausas mieles
taip, kad jos tiesiogiai nesiliesty su
vandeniu.

Sunki, gumuliuota tekstara.

Per daug milty ar per mazai
vandens.

Patikrinkite naudojamy
ingredienty kiekius. Jei reikia,
pakoreguokite ir jsitikinkite, kad
sudéjote visus ingredientus.

Nepakanka mieliy ar cukraus.

Patikrinkite naudojamy
ingredienty kiekius. Jei reikia,
pakoreguokite ir jsitikinkite, kad
sudéjote visus ingredientus.

Duona per vidurj yra neiskepusi.

Per daug vandens.

Patikrinkite naudojamy
ingredienty kiekius. Jei reikia,
pakoreguokite ir jsitikinkite, kad
sudéjote visus ingredientus.

Duona / plutelé yra per viesi.

Pasirinktas netinkamas apskrudimo
lygis.

Dél to, kad aplink duonkepés
dangtj néra Silumos Saltinio, reko-
menduojama rinktis auk$c¢iausia
apskrudimo lygj, jei norite, kad
jusy duona baty traski.
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Prietaisas atitinka Europos direktyvas 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

Baigus naudoti prietaisa, jj draudziama iSmesti | buitiniy atlieky konteinerj; jis turi
bati pristatytas j elektros ir elektronikos prietaisy perdirbimo surinkimo punkta.
MedZiagos yra perdirbamos pagal jy Zenklinimg. Pakartotinis naudojimas,
perdirbimas ar kitoks seny prietaisy naudojimas zenkliai prisideda prie aplinkos
apsaugos.

Informacijos dél tinkamo utilizavimo punkto teiraukite vietos savivaldybéje.

Instrukcija gali bati kei¢iama.
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Lietosanas rokasgramata
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Svarigas instrukcijas par drosibu

So ierfci drikst lietot bérni vecuma no astoniem gad-
iem un cilvéki ar samazinatam fiziskajam, uztveres vai
garigajam sp€&jam un cilvéki bez atbilstosam zinasanam
un/vai pieredzes tad, ja tiek uzraudziti vai apmaciti, ka
drosi lietot ierici un ja vini saprot ar to saistitos riskus.
Bérni nedrikst izmantot So ierici rotalam.
Bérni, kuri netiek uzraudziti un kuri ir jaunaki par
astoniem gadiem, nedrikst tirit un apkopt ierici.
NodroSiniet, ka ierfce un tas vadi atrodas bérniem
nepieejama vieta.
St ierice nav paredzéta darbinasanai ar ar€jo taimeri vai
atsevisku talvadibas sistému.
lerice ir paredzeta lietoSanai majas un lidzigas vietas:
biroju un veikalu virtuvés (personala telpas);
lauksaimniecibas uznémumu personala telpas;
- viesnicu un mote|u istabas;
dzivojamo telpu virtuves.
Ja ir bojats ierices elektribas kabelis, vérsieties pie
razotaja, klientu apkalpoSanas centra vai pie citiem
kvalificEtiem meistariem, lai novérstu potencialos
draudus.
P&c ierices un to piederumu lietoSanas notiriet visas
virsmas [ dalas, kuram bijusi saskare ar kafijas pupinam.
Sekojiet instrukcijam sadala “TiriSana un apkope”.
Vienmér lietojiet ierici atbilstosi Sim instrukcijam.
Neatbilstosa ierices lietoSana var radit elektroSoku un
citus draudus.
Uzmanibu! Apdegumu risks! lerice darbinasanas laika
klast karsta. SildoSas virsmas saglabajas karstas kadu
laiku arT péc ierices izslégSanas.
Izslédziet ierici un atvienojiet kontaktdaksu no
elektribas rozetes, nomainot piederumus vai pieskaro-
ties detalam, kas lietoSanas laika kustas.



MF

Pirms lietosanas

So ierici drikst lietot tikai paredzétajiem mérkiem un atbilstosi 3ai lietosanas
rokasgramatai. Pirms ierices darbinasanas uzmanigi izlasiet instrukcijas par tas
lietoSanu. Tas ietver svarigu informaciju par ierices lietoSanu, drodtbu un apkopi.
M@&s neuznemamies atbildibu par ierices bojajumiem, kas radusies So instrukciju
neievéroSanas rezultata. Uzglabajiet instrukcijas drosa vieta un, ja ierice tiek
nodota tre$ajam personam, tas ir jaatdod komplekta ar ierici. lerices lietoSanas
laika ievérojiet drosibas instrukcijas. Nemiet véra lietoSanas rokasgramatas
beigas esoso informaciju par ierices garantiju. lerice nav paredzéta komercialai
lietosanai, bet drizak produktu gatavosanai majsaimniecibas.

lerices lietoSanas laika ievérojiet drosibas instrukcijas.

Tehniskie dati

Nominalais spriegums: 220-240 V~ 50-60 Hz
Elektribas patérins: 450 W

Aizsardzibas klase: I

Drosibas instrukcijas
= Elektribas kabelis ir jaizvelk no rozetes:
ja lietosanas laika ir ierices darbibas traucgjumi,
pirms tiriSanas,
péc lietosanas.
= lespraudiet ierices kontaktdaksu tikai pareizi uzstadita un iezeméta sienas
kontaktligzda. Stravas vadam un kontaktdaksai ir jabat sausai.
= Nesaspiediet vai nevelciet elektribas kabeli pari asam malam. Nelaujiet tam
nokaraties pari galda vai letes malai. Sargajiet to no karstuma un ellas.
* Izmantojiet tikai nebojatu pagarinataju.
* Neiznemiet kontaktdakSu no rozetes, velkot aiz vada vai ar mitram rokam.
= Nenesiet ierci, turot to aiz stravas vada.
= Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam, piemé&ram, karsta plits, ka arT nelieto-
jiet to pie atklatas uguns, jo tas var izkausét ierices korpusu.
= Izmantojiet ierici tikai tad, kad visas nonemamas dalas ir pareizi ievietotas.
= Jaierice netiks izmantota ilgaku laiku, iznemiet kontaktdaksu no rozetes.
= Partrauciet lietot ierici un atvienojiet to no elektribas rozetes, ja:
ir bojata ierice vai tas baroSanas vads;
pastav aizdomas, ka ierice ir bojata péc tds nomeSanas uz gridas vai péc
} citiem negadijumiem.
Sados gadijumos nododiet ierici remonta.
= lerices lietoSanas laika ta ir jauzrauga.
" Nepieskarieties karstam virsmam.
= Aksesudru vai detalu izmantoSana, kuras nav ieteicis razotajs, var radit
bistamas situacijas.
= lericas lietoSanas laika nepieskarietis detalam, kas kustas.
= Nekad nesitiet cepSanas pannu pret citiem priekSmetiem, lai iznemtu maizi, jo
tas var bojat pannu.
= Maizes cepSanas krasni nedrikst izmantot metala foliju un citus lidzigus
materialus, jo tas palielina ugunsgréka vai Tssavienojuma risku.
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" Maizes cepSanas krasni nekad nedrikst parklat ar dvieli vai citu Iidzigu
materialu. No ierices nepartraukti izplst karstums un mitrums. Ja maizes
cepSanas krasns ir parklata ar uzliesmojoSiem materialiem vai nonakt saskaré
ar tiem, tas var radtt ugunsgréku.

= Nelietojiet ierici, kad taja nav cepSanas panna, jo tas var bojat maizes cep3anas krasni.

= Novietojiet ierici tada pozicija un veida, lai ta nevarétu noslidét no darba
virsmas, piemé&ram, smagas miklas micisanas laika.

= Netiek paredzéta atbildiba un garantija par bojajumiem, kurus radijusi ierices
lietoSana arpus noteiktajiem mérkiem un neatbilstoSs ierices remonts.

Vadibas panelis

Programmas izvél€sanas

Garozas briinuma

limena izvél&sanas
Nospiediet $o pogu, lai izvélétos
vélamo garozas brinumu. Dazadie

Start/Pause poga

So pogu izmanto, lai saktu cep3anas
procesu, kuru var arT apturét, vélreiz
nospiezot S0 pogu.

Nospiediet So pogu, lai

[Tmeni tiek paraditi displeja ka:
izvélétos vélamo programmu. e Gaisa [ S_tOP poga _ M
A - A Jus variet apturét cepsanas procesu,
Izvélétas programmas skaitlis * Vidéja B tUrot nospiestu 20 bo
tiek paradits ekrana. ® Tumia D urot nospiestu 5o pogu.

\

[12A

Taimera uzstadisana
Lai izmantotu taimera
funkeiju, izmantojiet - un +
pogas. Uzstadttais cepSanas
beigu laiks tiek paradrts

Maizes klaipa izméra
izvéléSanas

Nospiediet So pogu, lai izvélétos
vélamo maizes klaipa izméru.
Atkariba no Jasu izvéles, uz dis-

Cepsanas kameras
apgaismojums

Lai ieslégtu cepSanas kameras
apgaismojumu, turiet nospi-
estu So pogu. Tas automatiski

displeja. pleja tiek paraditi 450 g vai 750 g.  izslédzas péc 30 sekundém, bet
to ir iesp&jams art izslégt atrak,
vélreiz turot nospiestu $o pogu.
Lietosana

Jus varat vienkarsi pagatavot sev maizi ar WMF KULT X maizes cepSanas krasni. Viss, kas Jums ir
nepiecieSams, ir pareizas sastavdalas, un pargjo darbu izdaris WMF KULT X maizes cepSanas krasns.
Maizes cep3Sanas krasns ir aprikota ar 12 cepSanas programmam, kas apmierinas visas gaumes. lerices
komplektacija ir ieklauts maizes cep3anas krasns programmu parskats, kura ir izskaidroti programmu
numuri. Lai neaiznemtu vietu, to var uzglabat cepSanas panna.
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Programmu parskats

MF

L Laika ilgums
Pro- Pieejamas iespgjas. ) 9
gram- | Nosaukums | Apraksts .
Taimera Braini- -
mas Nr. funkcija. nagana, | ZMErs. | 450 gr. | 750 .
1 Klasisika Kviesu un rudzu maizes miciSana
maize un cepSana. Var pievienot ari citas v v v 03:08 | 03:15
sastavdalas.
2 Baltmaize | Maizes miciSana un cep3ana ilgaku laika
periodu. Maizei galvenokart ir kraukSkiga v v v 03:55 | 04:05
garozina un viegla tekstdra.
3 Pilngraudu | Pilngraudu maizes miciSana un
maize cepSana. Nav ieteikts izmantot taime-
psana. fian ) - () v v’ | 0347 | 0355
ra funkciju, jo tas var ietekmét maizes
kvalitati.
4 Atra Maizes miciSana un cepSana Tsaku lai-
programma kzi p.erlo_du |.1€ka 1; programma. M_mze v v _ 02:25
péc izméra ir mazaka un ar stingraku
konsistenci.
5 Salda maize Salda; maizes m_lm_sana un_cepsana. v v v 03:05 | 03:10
Var pievienot ari citas sastavdalas.
6 Bezgluténa | Bezgluténa maizes micisana un
maize cepsana. Var pievienot arf citas v v v 03:05 | 03:10
sastavdalas.
7 Tpasi atra Maizes micisana un cepSana Tsaku
programma Ia!ka [ierlodu. !\/Ieuz; ir mazaka un _ v v o143 | 01:53
stingraka, neka maize, kas cepta 4.
programma.
8 Miklas Miklas miciSana, necepot to. Miklu var v 0130
programma | izmantot picam, utt. ’
levarijumu un dzemu pagatavoSanai.
=~ . | Vispirms auglus ir nepiecieSams sag-
9 levarjjumi™ | . P gius I nep Lo 9 - - - 01:20
riezt mazos gabalinos un tikai péc tam
ievietojiet tos cepSanas panna.
10 Grauzdini Maizes miciSana un cep3ana, lai to
péc tam grauzdétu. Maizei ir plana v v v 03:10 | 03:15
garozina un viegla tekstira.
_ Micisana un cepsana, izmantojot
11 Kakas P ) v v - 02:00
cepamo pulveri.
Tikai cepsana, bez micidanas. So program-
12 Cep3ana mu var arl izmantot, lai paildzinatu citu - v - 01:00
programmu cepsanas laiku.

*Lai iegltu labaku rezultatu, vispirms cepSanas panna ir jaielej tas sastavdalas, kuras ir Skidra veida, un
tikai p&c tam maistjumam ir japievino sausas sastavdalas.
**Atrakais veids, lai izceptu maizi, ir ar pasi atro programmu. Loti nozimiga ir Gdens temperatira, jo ta

ietekmé cepSanas procesu. Lai iegltu vislabakos cep3anas rezultatus, lietojiet siltu Gdeni.

***Tiek rekomendéts izmantot atsevisku cepSanas pannu, lai pagatavotu ievarijumus.
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Detalizéts programmu secibu apraksts

Program- Kopg&jais |, _, Pacel- |[MiciSana| Pacel- | Pacel- . Siltuma
9 Apraksts | Svars | . pe Mricisana 1| , . . Cep3ana .
mas Nr. ilgums Sanas 1 2 Sanas 2 | Sanas 3 uzturéSana
4509 | 03:08 val. 11 min. 20 min. 17 min. 25 min. 35 min. | 80 min. 60 min.
1 Klasisika maize
7509 | 03:15val. 12 min. 20 min. 18 min. 25 min. 35 min. | 85 min. 60 min.
450g | 03:55val. 18 min. 40 min. | 22 min. 30 min. | 40 min. | 85 min. 60 min.
2 Baltmaize
750g | 04:05 val. 20 min. 40 min. | 25 min. 30 min. | 40 min. | 90 min. 60 min.
. 450g | 03:47 val. 11 min. 25 min. | 21 min. 35min. | 55min. | 80 min. 60 min.
3 Pilngraudu
maize
7509 | 03:55val. 12 min. 25 min. 23 min. | 35mins. | 55 mins. | 85 mins. 60 min.
4 Atra pro- 02:25val. | 12min. | 10min. | 13 min. / 25 min. | 85 min. 60 min.
gramma
450g | 03:05val. 12 min. 5 min. 23 min. 30 min. | 35min. | 80 min. 60 min.
5 Salda maize
750 g | 03:10 val. 12 min. 5 min. 23 min. 30 min. 35 min. | 85 min. 60 min.
4509 | 03:05 val. 12 min. 5 min. 13 min. 30 min. 35 min. | 90 min. 60 min.
6 Bezgluténa
maize . X X . . . X
7509 03:10 val. 12 min. 10 mins. 13 min. 30 min. 35 min. | 90 min. 60 min.
. 450g | 01:43 val. 13 min. / 5 min. 25 min. / 60 min. 60 min.
7 Ipasi atra
programma* . . . . .
750g | 01:53 val. 13 min. / 5 min. 30 min. / 65 min. 60 min.
8 Miklas 01:30 val. | 25 min. / / 30 min. | 35 min. / /
programma
9 levarfjumi* 01:20 val. / 15 min. / / 45 min. | 20 min. /
450g | 03:10val. 17 min. 35 min. 8 min. 25min. | 35min. | 70 min. 60 min.
10 Grauzdini
7509 | 03:15val. 17 min. 35 min. 8 min. 25 min. 35 min. | 75 min. 60 min.
1 Kakas 02:00 val. 7 min. 4 min. 10 min. 9 min. / 90 min. 60 min.
12 Cep3ana 01:00 val. / / / / / I:]_igo 60 min.

*Lai iegttu labaku rezultatu, vispirms cepSanas panna ir jaielej tas sastavdalas, kuras ir Skidra veida, un tikai péc tam
maisijumam ir japievino sausas sastavdalas.
**Atrakais veids, lai izceptu maizi, ir ar Tpasi atro programmu. Loti nozimiga ir Gidens temperatiira, jo ta ietekmé cepSanas

procesu. Lai ieglitu vislabakos cepSanas rezultatus, lietojiet siltu tdeni.

**Tiek rekomendéts izmantot atsevisSku cepSanas pannu, lai pagatavotu ievarijjumus.

28




MF

Pirms pirmas lietoSanas reizes

Nonemot no ierices visus iepakojuma materialus, parbaudiet, vai ir visas ierices komplektacija
ieklautas detalas un vai tas nav bojatas.

Notiriet visas ierices nonemamas detalas, ka aprakstits sadala "TiriSana un apkope".

lerici ieslédzot un lietojot pirmo reizi, no tas var paradities nedaudz diimu, I1dz ar to més iesakam
ierici pirmo reizi darbinat ar tuk3u cepsanas pannu (bez miklas) pie 12. programmas.

P&c lietosanas laujiet maizes cepSanas krasnij pilniba atdzist un péc tam notiriet to, ka aprakstits
sadala "Tirisana un apkope”.

Maizes, kiku un miklas gatavosana

Atveriet KULT X maizes cepSanas krasns vaku un iznemiet cepSanas pannu, pagriezot to pretgji
pulkstena raditaju kustibas virzienam.

Lai novérstu miklas pielipSanu vieta starp miklas miciSanas asmeni un cep$anas pannu, més iesakam
iesmérét miklas miciSanas asmena iedobi ar margarinu.

Novietojiet miklas miciSanas asmeni uz cepSanas pannas varpstas.

lelieciet visas nepiecieSamas sastavdalas cepsanas panna. Vispirms pievienojiet sastavdalas, kuras ir Skidra
veida, pieméram, tdens vai ella. PEc tam pievienojiet cukuru, sali un miltus un, ka péd€jo, pievienojiet raugu.
Uzmantbu: Maksimalais miltu daudzums ir 500 g un sausa rauga - 7 g.

Piezime: Ja Jiis pievienosiet parak daudz miltu, mikla var parplust par cepSanas pannu un piedegt.
lelieciet cepSanas pannu maizes cepSanas krasni un nofiksgjiet to sava pozicija, pagriezot to
pulkstena raditaju kustibas virziena.

Aizveriet maizes cepSanas pannas vaku.

levietojiet kontaktdaksSu sienas kontaktligzda.

Izmantojiet programmas pogu Prog lai uzstadrtu atbilstoso programmu. Papildus informaciju par
programmam Jas varat atrast 17. Ipp.

Izmantojiet garozas brinuma Iimena pogu [ JEIf , lai uzstaditu vélamo garozas briinuma limeni
(gai3a, vidgja, tum3a).

Izmantojiet maizes klaipa izvéles pogu [2], lai uzstaditu vélamo maizes izméru (450 g vai 750 g).
Izmantojot atro programmu (Nr.4), Jums nav nepieciesams izvéléties maizes izméru.

Taimeru ir iesp&jams uzstadit, izmantojot - un + pogas (detalizétaka informacija par taimera
izmantosanu ir 19.Ipp.). Taimeru nav nepiecieSams uzstadit, ja cepsanas procesu vélaties sakt talt
péc miklas sagatavo3anas.

Kad Jis esiet ievadijusi visus nepieciesamos uzstadijumus, nospiediet Start/Stop pogu 2%’; lai saktu
cepSanas procesu. Maizes cepsanas laikd neatveriet ierices vaku, jo tad maize var saplakt.

Otra micisanas procesa laika JUs dzirdésiet vairakus pikstienus, atkariba no izvélétas programmas
(1.,2.,3.,4,5,7,10.un 11. programma). Tagad Jas variet atvért ierices vaku un pievienot papildus
sastavdalas, piemé&ram, rozines vai riekstus. P&c papildus sastavdalu pievienoSanas nekavéjoties
aizveriet vaku, lai maize nesaplok.

Cep3anas procesa beigas atskangs vairaki pikstieni. JUs variet iznemt maizi no ierices un izslégt cepsanas
procesu, turot nospiestu Start/Stop pogu s Ja péc cepsanas procesa beigam Jiis nenospiedisiet nevienu
pogu, automatiski ieslégsies siltuma uzturéSanas rezims, kura maksimalais ilgums ir 60 mintes.

Izmantojiet maizes cepSanas pannas rokturus, lai iznemtu to no ierices un péc tam pagrieziet to
pretgji pulkstena raditaju kustibas virzienam. Pielieciet cepSanas pannu ta, lai maizi varétu izkratit
uz palikna, lai karstums un mitrums atrak izgarotu no maizes.

Ja miklas miciSanas asmens nav automatiski iznacis ara, ta iznemsanai Jis varat izmantot micisanas
asmens nonéméju. Lai to izdaritu, ievietojiet to miciSanas asmens atveré un savienojiet to ar
micisanas asmens apaksu. Tagad uzmanigi iznemiet miklas miciSanas asmeni.

Pirms griezat maizi, aptuveni 60 mindtes atdzesgjiet to uz palikna, ja vien JGsu izmantotaja recepté
nav minéts citadak.
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Taimera uzstadisana

Ja Jus nevélaties cept maizi talit péc tas izmantosanas, JUs varat izmantot taimera funkciju. Jas varat
uzstadit laiku, kad vélaties, lai maize batu gatava, izmantojot - un + pogas. Katru reizi, nospiezot Sis
pogas, taimera laiks tiks samazinats vai palielinats par 10 minatém. Uzstadot taimera laiku, janem véra
cepSanas laiks. Maksimalais pieejamais aiztures laiks ir 13 stundas.

Piezime: ST funkcija nav pieejama sekojo$dm programmam: Tpasi atrd programma, ievarijumi un
cepsana.

Piezime: Izmantojot taimera funkciju, neizmantojiet produktus, kas atri bojajas, pieméram, olas vai
svaigu pienu.

Siltuma uzturésanas funkcija

Beidzoties maizes cep3anas laikam, automatiski ieslédzas 60 minGsu ilgs siltuma uzturéSanas rezims. Ja

— ~ . . . . . — _ . v . . S .
Jus vélaties iznemt maizi no ierices talit péc tas izcep3anas, turiet nospiestu Start/Stop pogu %f lai
partrauktu cepSanas procesu.

Saglabasanas funkcija

Ja elektroapgades trauc&jums notiek cepsanas laika, kad elektroapgade tiek atjaunota, maizes cepsanas
krasns 10 minGsu laika automatiski atsak cep3anas procesu, lidz ar to nav nepieciesams nospiest Start/
Stop pogu Z%’; Ja elektroapgades trauc&jums ir ilgaks par 10 minatém, Jums ir nepiecieSams restartét

maizes cepsanas krasni.

Noderlgl padomi

Smaga mikla: Smagam miklam ir nepiecieSams mainTt sastavdalu pievienoSanas sectbu. Vispirms
cepSanas panna ielieciet sausas sastavdalas un tikai péc tam pievienojiet sastavdalas, kas ir
Skidra veida. Ja Jus vélaties izmantot taimera funkciju, nesajauciet raugu ar kadu no slapjajam
sastavdalam.

* Maistjumu cepsana: Klasiskas maizes programma Nr.1 ir vispiem&rotaka maistjumu cepsanai, ja
vien Jusu izmantotaja recepté nav minéts citadak. Nepievienojiet vairak tdeni maisijumam, neka
tas ir minéts recepté. Atseviskos gadijumos, atkariba no receptes, tiek rekomendéts samazinat tdens
daudzumu par 50 ml.

= Garozas briininasana: Ta ki maizes cepSanas krasns vaka dala nav siltuma avota, tiek rekomendéts
izmantot maksimalo garozas briinuma Iimeni, ja Js vélaties pagatavot maizi ar kraukSkigu
tekstdru.

= Olas: Ja Jus izmantojat vairak olas, neka noradits receptg, tad attiecigi ir japievieno arT lielaks
Skidruma daudzums. Sakuliet olas un tikai péc tam ielejiet tas cepSanas panna.

= CepSanas kameras apgaismojums: Lai nomainTtu spuldziti, nonemiet stikla parsegu, izmantojot
monétu. Ladzu, izmantojiet krasns spuldziti ar sekojosiem parametriem:

- E14
Kopgjais garums 49 mm
Stikla diametrs 22 mm
220-240V
15W
300°C
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TiriSana un apkope

P&c ierices lietosanas atvienojiet to no elektrotikla. Pirms maizes cep3anas krasns tiriSanas uzgaidiet,
[idz ta atdziest. Iznemiet cepSanas pannu, turot to aiz rokturiem un pagriezot to pretgji pulkstena
raditaju kustibas virzienam. Tad iznemiet miklas asmeni. Ja miklas miciSanas asmeni neizdodas iznemt,
ielejiet cepSanas panna remdenu tdeni un 30 mindites mércgjiet pannu. Tagad miklas miciSanas
asmeni vajadzétu izdoties iznemt. CepSanas pannu un miklas micisanas asmeni tiriet ar mitru dranu.
Neizmantojiet abrazivus tiriSanas [dzek|us, jo tie var sabojat nepiedegojoSo parklajumu. Pirms
cepSanas pannas atkartotas izmantoSanas, pilniba nosusiniet to. Maizes cepSanas krasni, tas vaku un
logu tiriet ar mitru dranu. Neizmantojiet abrazivus tiriSanas Iidzek|us, jo tie var sabojat ierices virsmu.

Neiegremdg&jiet maizes cepSanas krasni tident. Mérglazi, mérkaroti un miklas asmens nonéméju drikst

mazgat trauku mazgajama masina.

o

7
EEEN
UNARN

AR

Var mazgat trauku Var skalot zem Noslaukiet ar
mazgajama masina tekosa idens mitru sakli
—

Cepsanas panna

MiciSanas asmens

Merglaze

Miklas asmens nonéméjs
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lerices korpuss

ANANASASASAS

Klumju novérsana

Displeja tiek paradits zinojums "HHH" (atskan 5 pikstieni)

lerices iek3&ja temperatdra ir parak augsta. Saglabajiet esoSo programmu, atveriet ierices vaku un
laujiet tai atdzist 10 - 20 minates.

Displeja tiek paradits zinojums “LLL" (atskan 5 pikstieni), p&c Start/Stop pogas “-" nospiesanas Z‘%(’,r,f

lerices iek$€ja temperatira ir parak zema. Lai partrauktu ierices pikstésanu, nospiediet Start/Stop pogu
2%'; un atveriet ierices vaku. Nogaidiet 10 - 20 mindtes, ITdz ierice sasniedz istabas temperatiru.

Start
Displeja tiek paradits zinojums “EEQ", p&c Start/Stop pogas Siop nospiesanas
Nav pareizi savienots temperatiras sensors; nododiet ierici remonta.
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Padomi un atbildes

Probléma

Célonis

Risinajums

Dami izdalas no cepSanas kameras
vai tvaika atverém.

CepSanas kamera ir sakrajusas
sastavdalas vai tas ir iespradusas
arpus cepsanas pannas.

Atvienojiet ierici no elektrotikla un
notiriet cepSanas pannas arpusi vai
cepsanas kameru.

Maize vidi saplok un tas pamatne
ir mitra.

Maize péc tas uzcepsanas ir parak
ilgi atstata cepSanas panna.

Iznemiet maizi no cepanas
pannas pirms izslédzas siltuma
saglabasanas rezims.

Nav pareizi sajauktas sastavdalas
vai nav labi izcepusies maize.

Izvel&ti nepareizi programmas
uzstadijumi.

Parbaudiet izvéléto programmu un
uzstadijumus attieciba uz maizes
izméru un brinuma limeni.

Cepsanas procesa laika vairakas
reizes tika atveérts ierices vaks.

lerices vaku nekad nedrikst
atvért, iznemot gadijumus, kad
nepieciesams pievienot papildus
sastavdalas. Péc sastavdalu
pievieno3anas, nekavéjoties
aizveriet ierices vaku.

Negriezas miklas asmens.

Parbaudiet, vai nav blokéts miklas
asmens, pieméram, ar piparu
graudiem. lznemiet cepSanas
pannu un parbaudiet, vai miklas
asmeni var pagriest. Ja tas neizdo-
das, nododiet ierici remonta.

The baking machine will not start
and the display shows "HHH".

lerices ieks€ja temperatara ir parak
augsta.

Saglabajiet eso3o programmu ,
atveriet ierices vaku un |aujiet tai
atdzist 10 - 20 mindtes.

Maize uzragst parak atri.

Parak daudz rauga, miltu un parak
maz sals.

Parbaudiet izmantoto sastavdalu
daudzumu, ja nepieciesams,
koriggjiet to, ka arT parbaudiet, vai
ir pievienotas visas nepiecieSamas
sastavdalas.

Maize nertgst.

Nav pievienots vai pievienots parak
maz rauga vai nepareizais Gidens
daudzums.

Parbaudiet izmantoto sastavdalu
daudzumu, ja nepieciesams,
korig€jiet to, ka art parbaudiet, vai
ir pievienotas visas nepiecieSamas
sastavdalas.

Raugs ir sajaukts ar kadu no
Skidrajam sastavdalam parak atri.

Parliecinieties, ka cepSanas panna
sastavdalas Jis ielikat pareizaja
seciba.

Maize vida saplok.

Pievienots parak daudz miltu.

Parbaudiet izmantoto sastavdalu
daudzumu, ja nepieciesams,
koriggjiet to. Ja tiek izmantotas
sastavdalas, kuras sastav no
Skidruma, attiecigi ir arT jasamazina
izmantota ddens daudzums.

Raugs ir sajaukts ar kadu no
Skidrajam sastavdalam parak atri.

Miltiem pa vidu izveidojiet iedobi
un taja ieberiet raugu, nepielaujot
tiesu saskari starp raugu un adeni.

Smaga maizes tekstira.

Pievienots parak daudz miltu vai
parak maz adens.

Parbaudiet izmantoto sastavdalu
daudzumu, ja nepieciesams, koriggjiet
to, ka arf parbaudiet, vai ir pievieno-
tas visas nepiecieSamas sastavdalas.

Nav pievienots pietiekami daudz
rauga vai sals.

Parbaudiet izmantoto sastavdalu
daudzumu, ja nepieciesams,
koriggjiet to, ka ar parbaudiet, vai
ir pievienotas visas nepiecieSamas
sastavdalas.

Maize vida nav izcepta.

Pievienots parak daudz tdens.

Parbaudiet izmantoto sastavdalu
daudzumu, ja nepieciesams,
koriggjiet to, ka ari parbaudiet, vai
ir pievienotas visas nepiecieSamas
sastavdalas.

Maize/garoza ir parak gaisa.

Izvél&ts nepareizais brinuma
limenis.

Ta ka maizes cepsanas krasns
vaka dala nav siltuma avota, tiek
rekomendéts izmantot maksimalo
garozas briinuma limeni, ja

Jus vélaties pagatavot maizi ar
kraukskigu tekstaru.
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lerice atbilst Eiropas direktivam 2014/35/EG, 2014/30/EG un 2009/125/EG.

lerici, kas vairs nav lietojama, neizmetiet kopa ar sadzives atkritumiem. To ir
nepiecieSams nodot parstradajamo elektrisko un elektronisko iekartu savakSanas
punktos. Materiali ir otrreiz parstradajami. Vecu iekartu atkartota izmantoSana
vai parstrade sekmé vides aizsardzibu. Lidzu sazinieties ar savu pasvaldibu, lai
noskaidrotu specializétus atkritumu savaksanas punktus.

Razotajs patur tiesibas veikt izmainas.
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POLSKA
contact-pl@wmf.com

801 300 420
Groupe SEB Polska
Ul. Inflancka 4C
00-189 Warszawa

SLOVENSKO
contact-sk@wmf.com

232 199 932
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
Cesta na Senec 2/A
821 04 Bratislava

ROMANIA
contact-ro@wmf.com

03113093 03
GROUPE SEB ROMANIAStr.
Ermil Pangratti nr. 13
011881 Bucuresti

HRVATSKACROATIA
contact-hr@wmf.com

(01) 30 15 295
SEB mku & p d.o.o.
Sarajevska 29,
10000 Zagreb

SLOVENIA
contact-si@wmf.com

02 234 94 95
GROUPE SEB Slovensko,
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contact-cz@wmf.com

773 070 853
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Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8

HUNGARY
contact-hu@wmf.com

0612727872
GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE
Kft.2040 Budaors,
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contact-bg@wmf.com

07 002 00 59
['pyn Ceb bvarapua EOO[16yn.
Bvnrapna 58 C, et 9, ochuc 30
1680 Codna
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